ROMANIA
JUDETUL CLUJ
MUNICIPIUL CAMPIA TURZII
Nr. 94 8- din 13.04.2020

Neseceret, ex

ANUNT INTENTIE

Prim#ria Municipiului CAMPIA TURZII informeazd operatorii economici ci intentioneazi si
achizitioneze direct conform art. 43 din HG 395/2016 cu modificarile si completdrile ulterioare din
catalogul electronic SERVICIL:

Servicii de catering pentru beneficiarii de cantina sociali din Municipiul CAmpiaTurzii in data
de 16.04.2020 si 1i invitd sa participe cu ofertd de pret.

Propunerea spre aprobare a acestei achizifii s¢ bazeazd pe faptul cd valoarea achizitiei se
incadreazd in pragul valoric prevdazut de Legea privind achizitiile publice nr. 98 din 19.05.2016, art.
7, alin (1), lit. c. cu modificérile si completarile ulterioare.

Aceastd achizitie se realizeaza In conformitate cu procedura interna PO SRIAP-05, privind
realizarea achizitiilor aferente serviciilor incluse in Anexa 2 la Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice cu modificérile si completérile ulterioare.

1.Sursa de finantare a achizitiei: Bugetul local

Valoarea estimatd a achizitiei: 175.910,00 lei fira TVA /50 persoane/245 zile perioada
01.05.2020-31.12.2020

Costul estimat al unei portii zilnice de hrani este de 11,00 lei firi TVA/zi-alocatie de hrana si
3,36 lei fara TV A/zi/portie-servicii de preparare, portionare, ambalare.

cod CPV: 55520000-1-servicii de catering

2.0ferta depusa trebuie sa cuprinda:

-Propunerea tehnica:

Ofertantul are obligatia de a prezenta Propunerea Tehnici astfel Incét si respecte cerintele din
Caiet de sarcini nr. 9147/07.04.2020.

Ofertantul va face dovada detinerii de documente valabile la data depunerii ofertei in copie
conform cu originalul prin care s ateste legalitatea desfasurarii serviciilor.

-Propunerea financiara —Formular de ofertd F5

Ofertantul va elabora propunerea financiard astfel incit aceasta sd furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pref.

in cazul in care ofertele financiare depuse au aceeasi valoare, se va solicita reofertare in plic
inchis.
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-Formulare solicitate:

-scrisoare de inaintare —Formular 1

-informatii generale-Formular 2

-declaratie privind conflictul de interese- Formular 3

-declaratie privind neincadrarea in articolul 164,165,167 din Legea nr. 98/2016- Formular 4

-declaraie privind respectarea obligatiilor relevante din domeniul mediului social si al relatiilor
de munca-Formular 19

3.Limba de redactare a ofertei: romdnd
4.Perioada de valabilitate a ofertelor: 60 zile
S.Preful ofertei este ferm in LEI .

NU se accepti actualizarea pretului ofertei
6.La oferta de bazi:

NU se accepta oferte alternative

7.Criteriul de atribuire: oferta care este insotiti de documentele solicitate, respectd cerintele din Caiet

k1

de sarcini nr. 9147/07.04.2020 si are “pretul cel mai scizut”.

8.V solicitdm depunerea ofertelor semnate, insofite de documente justificative pentru ,,Servicii de
catering pentru beneficiarii de cantini socialid din Municipiul CampiaTurzii,, pani in data de
16.04.2020 la adresa: Priméria CAmpia Turzii str. Laminoristilor nr.2-4, Campia Turzii 405100, jud.
Clyj -Birou Registraturd sau pe adresa de e-mail: achizitii@campiaturzii.ro, mentionand pozitia din
catalogul electronic SICAP.

OFERTELE DEPUSE DUPA DATA LIMITA DE DEPUNERE SE VOR RESPINGE!

9.0fertantul trebuie si fie inscris in S.E.A.P. pe site-ul: www.e-licitatie.ro si are obligatia sa-si
Inregistreze oferta in catalogul electronic, dupd cum urmeazi:

-Denumire: Servicii de catering pentru beneficiarii de cantini sociald din Municipiul
CampiaTurzii

-CPV’: 55520000-1-servicii de catering

-Unitate de masura-

-Bue.-

Pretul ofertat in catalogul electronic va fi exprimat in lei, fard TVA.
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Publicarea prezentei are rol de informare/publicitate, nu obligd autoritatea contractanti si nu
exclude de la achizitie operatorii economici deja Inscrisi in catalog (daci este cazul). Scopul acestui
anunf este acela de a determina operatorii economici si-si inscrie ofertele de pret in catalogul
electronic astfel incét la data demaririi achizitiei directe si a verificdrii catalogului electronic
autoritatea contractantd sa fi intreprins toate demersurile pentru a se asigura ci sunt operatori inscrisi
in catalogul electronic, care si-i satisfaci necesitatea de servicii.

10.Autoritatea contractantii va accesa catalogul publicat in S.I.C.A.P. CPV: 55520000-1-servicii
de catering, Servicii de catering pentru beneficiarii de cantinid sociali din Municipiul
CampiaTurzii , incepand cu data de 01.05.2020 si va initia achizitia conform H.G. 395/2016 cu
modificdrile si completirile ulterioare in urma selectiei.

Pentru informatii suplimentare ne puteti contacta la telefon 0264.366.399-S.A.P. sau telefon:
0264.366396~ persoand de contact Tamara Vasinc-Director executiv-Directia de Asistentsi Sociali.

PRIMAR,
Dorin Nicélae LOJIGAN

int./Red., Sef S.A.P.,
Felicia Florea Mihaela POPA

-
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Nesecret, ex. 1

APROBAT

CAIET DE SARCINI

Prezentul caiet de sarcini este elaborat spre a servi drept documentatie tehnici si de
referintd in vederea stabilirii conditiilor tehnice precum si a nivelului de calitate necesare pentru
desfdgurarea activitatilor specifice serviciului de catering pentru beneficiarii de Cantini Sociald
din Municipiul CAmpia Turzii.

1. OBIECTUL ACHIZITIET

1.1. Incheierea unui contract privind prestarea de servicii referitoare la prepararea si servirea a
doua mese pe zi, pranzul si cina, pentru un numir de 50 de portii (conform HCL nr 35 din
28.02.2019)

1.2 Transportul gratuit al hranei la punctul de distributie din CAmpia Turzii, str. Laminoristilor,
nr.115.

2. OBLIGATII PRINCIPALE ALE PRESTATORULUI

2.1. Prepararea si servirea a doud mese, zilnic, pentru fiecare asistat, pranzul si cina, in limita
alocatiei de hrand prevazuti de reglementirile legale.

2.2. Asigurarea transportului gratuit al hranei la punctul de distributie.

2.3. Pentru efectuarea serviciului de catering in conditii optime, prestatorul trebuie si
indeplineascd anumite conditii obligatorii respectiv:

v Asigurarea caserolelor de unici folosinti pentru distribuirea mesei, aliniindu-se
standardelor si normelor europene in vigoare ‘
Asigurarea pungilor alimentare pentru ambalarea hranei reci
Sa detind autorizatiile de functionare pentru prepararea hranei
S& detind mijloace de transport special amenajate (autofrigidere, autodube) autorizate
sanitar veterinar de cétre organele competente pentru transportul hranei. Costurile de
transport si carburaniii — lubrifiantii necesari se vor asigura de prestator. Pentru o igiena
corespunzatoare, transportarea hranei calde se va efectua in recipiente inchise cu capac si
corespunzétor igienizate.

v’ Sa asigure prepararea hranei conform meniurilor previzute in Anexa nr.1 si Anexa nr.3.

Planul de meniu zilnic poate fi schimbat in ziua de servire a mesei numai in situatii
exceptionale cu aprobarea sefului compartimentului de specialitate al achizitorului.

La intocmirea planului de meniu se vor avea in vedere urmitoarele elemente:

AN
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a) realizarea unui raport optim intre principiile alimentirii de bazi;,

b) realizarea unor feluri de méncare cu gust apetisant, miros plicut, agreate de beneficiari,
consistente si care dau senzatia de satietate;

c) sd fie variate atét prin felul produselor, cét si prin tehnologia culinari.

La prepararea hranei se va avea in vedere asigurarea unei alimentatii echilibrate ce
prevede cantitatea optimad, corelatiile substantelor nutritive si biologice active de bazd (proteine,
grisimi, glucide, vitamine, substante minerale)

Asigurarea prepardrii si servirii celor doud mese zilnic (pranzul si cina) in limita alocatiei
stabilitd pentru hrand se va face astfel :

- Masa de prinz va fi compusd din hrand caldd si va reprezenta 70% din totalul alimentelor
incluse in ziua de hrand. Meniul este specificat in Anexa nr. 1 si Anexa nr. 3.

- Masa de seard va fi compusd in principiu din hrand rece si va reprezenta 30% din totalul
alimentelor incluse in ziua de hrand §i va consta in alimente sub forma de conserve si preparate
din carne (mezeluri), conserve de peste, pateuri, icre, brAnzd, etc. Meniul este specificat in
Anexa nr.1.

Pentru prepararea mesei de prdnz prestatorul va respecta retetele previzute in Anexa
nr.3. '

Pentru zilele de weekend, mesele sunt asigurate exclusiv din hrana rece si vor fi servite si
transportate anticipat, in ziua de vineri a fiecdrei sdptimani.

Pentru sérbétorile legale — zile libere legale, se va servi un meniu specific acestora,
previzut in Anexa nr. 2. De asemenea se va servi masa anticipat pentru zilele nelucritoare
aferente acestora. Achizitorul va face comanda alegind variante din Anexa nr 2 in functie de
numdrul de zile libere i specificul sérbétorii cu cel putin 8 zile fnainte.

Pentru situatii decretate ca Stare de Urgentid masa caldd se va servi de doud ori pe
sdptdiménd, luni si joi, pentru celelalte zile, mesele sunt asigurate exclusiv din hrani réce
previzute in Anexa 4 pentru a evita deplasarea beneficiarilor zilnic.

Penfru realizarea serviciului de preparare si servire a hranei, prestatorul va trebui si
asigure condifiile igienico-sanitare, de prevenire a incendiilor si siguranta in exploatare la locul
de muncd previzute de actele normative in vigoare pentru a elimina riscul accidentirii
persoanelor care beneficiazd de acest serviciu social.

In acest scop prestatorul trebuie sd detind : bucétirie dotatd corespunzator, lavoar pentru
spalarea alimentelor, magazie pentru depozitarea alimentelor (zarzavat si conserve), frigidere si
congelatoare pentru pastrarea acestora la o temperatura controlats.

De asemenea spafiul trebuie si fie dotat cu grup sanitar si vestiar pentru personalul care
se ocupd de prepararea hranei

Dezinsectia, dezinfectia §i deratizarea spatiilor puse la dispozitie se vor executa
obligatoriu de ciitre prestator pe cheltuiala acestuia ori de cite ori este nevoie iar vesela folositi
la prepararea hranei va fi dezinfectatd Tnainte de folosire.

Este interzis fumatul in zona de preparare a hranei.

Sé recolteze zilnic conform normelor sanitar-veterinare in vigoare si si pistreze la rece
probe de méncare timp de 48 de ore, sé Insoteasci hrana de un certificat de atestare a calititii

Prestatorul trebuie si asigure personalul de specialitate necesar executdrii serviciului de
catering in conformitate cu propunerea tehnicé bazatd pe respectarea cerintelor prezentului caiet
de sarcini.

Prepararea, si distribuirea méancérii se va face de citre personalul care trebuie si fie
instruit cu privire la respectarea normelor de sinitate si securitate in munci, protectia mediului si
PSI. Acestia trebuie sd urmeze un curs atestat de notiuni fundamentale de igiena si trebuie si-si
efectueze periodic un control medical.

Prim#ria Municipiului Cimpia Turzii, Directia de Asistenta Sociald
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Personalul va purta echipament care sd acopere imbricamintea si parul, iar in:caz de-
raniri ugoare-va pansaranile cu pansamente sterile, mentinute permanent curate.

Prestatorul trebuie sd asigure prepararea hranei din produse agroalimentare conform
standardelor de calitate prevazute de legislatia in vigoare.

De asemenea, produsele aprovizionate vor fi ambalate, etichetate, inscriptionate si
stampilate, dupi caz, potrivit legislatiei sanitar-veterinare in vigoare.

Prestatorul trebuie sa rezolve imediat sesizirile si reclamatiile privind calitatea hranei
formulate de asistati si/ sau de reprezentantii autorititii contractante si si procedeze la inlocuirea
acesteia cu hrana rece, fard a i se deconta hrana necorespunzitoare.

In acest sens se va institui un registru pentru reclamatii si sesiziri, care va fi numerotat,
snuruit si pastrat la sediul punctului de distribuire a hranei..

Riaspunsurile vor fi date in termen de 48 ore.

Registrul dupd completare va fi pastrat la compartimentul de specialitate al autoritatii
Contractante, pe toatd perioada derulirii contractului.

3. OBLIGATIILE PRINCIPALE ALE ACHIZITORULUI :

v Achizitorul se obliga s receptioneze serviciile prestate in termenul convenit

v' Achizitorul se obligd si pliteascd preful reprezentdnd contravaloarea serviciilor de
preparare i distribuire a mesei de citre prestator in termenul convenit de la emiterea
facturii de cétre acesta.

v’ Si stabileasca programul de servire a mesei o singurd dati pe zi, de luni pand vineri, de
comun acord cu prestatorul.

v’ Si verifice prezenta asistatilor zilnic si s3 propund misurile necesare in cazul in care apar
unele nereguli.

v’ Si asigure primirea cererilor si a actelor pentru a beneficia de acest serviciu social
precum si efectuarea anchetei sociale pentru persoanele care solicitd acordarea serviciului
de cantina.

v’ S verifice periodic, prin biroul de specialitate, modul de derulare a activitatilor ce decurg
din prezentul contract sub toate aspectele, executdnd periodic analize cu prestatorul
respectiv, sd verifice ori de cdte ori este necesar termenele de valabilitate ale produselor
precum gi modul de depozitare al acestora, cantitatea alimentelor precum si transportul
acestora, sd respecte tehnica de gétire a hranei pentru beneficiarii serviciului social.

v’ Persoanele care vor executa verificirile si obiectivele acestor verificiri se vor stabili de
catre conducdtorul autorititii contractante gi vor fi comunicate prestatorului.

In cazul sesizdrii unor nereguli, rezultatele controalelor se vor consemna intr-un raport,
care se va prezenta conducatorului institufiei si prestatorului, pentru luarea masurilor care se
impun in cazul nerespectirii flagrate a cerinfelor impuse prin prezentul caiet de sarcini si prin
contractul de prestare a serviciilor de cantini.

4. MODUL DE ELABORAREA A PROPUNERII TEHNICE

Ofertantul va elabora propunerea tehnici astfel incAt aceasta si cuprindi toate
cerintele din Caietul de sarcini.

5. MODUL DE ELABORARE A PROPUNERII FINANCIARE

Ofertantul va elabora propunerea financiari, astfel incit aceasta si cuprindi :

e alocatia de hrana (lei/zi/beneficiar) cu TV A stabilitd conform HG .nr. 903/2014
12 lei, §i 4 lei (zi/beneficiar) servicii de preparare, portionare si ambalare.

e 16 lei pretul/tarif unitar pentru prestare de servicii la destinatia finali
(lei/zi/beneficiar)

Acest pref/ tarif unitar reprezintd costul activititii de preparare, portionare, ambalare si
livrare a hranei péna la destinatia final.

Primiiria Municipiului Cimpia Turzii, Directia de Asisten{s Sociald
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Propunerea financiari va fi intocmiti la preturi (numai cu doui zecimale) si valori
fari/cu TVA.

6. DECONTAREA SERVICIILOR

Decontarea prestirii de servicii se va face avind la baza nivelul alocatiei zilnice de hrand
prevazutd de Hotérérea nr.903/15.10.2014.

Factura pentru serviciile prestate va fi emisd siptdmanal si decontatd prin ordin de platd
in termen de maxim 30 zile calendaristice de la primirea creditelor bugetare, In limita fondurilor
repartizate cu aceastd destinatie. Factura va fi Insotitd de documente justificative avizate de
organele competente ale achizitorului pentru legalitatea, conformitatea si corectitudinea datelor
inscrise.

Directia de Asistenti Sociala
Director executiv
Tamara Doina Vasinc

. \J\o
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ANEXA NR.1
Meniu siptiména 1
Zi luni Marti miercuri joi Vineri
Péine 0,500 gr Péine 0,500 gr | Péine 0,500 gr Péine 0,500 | Paine 0,500 gr
gr
Ciorba de rosii cu Ciorba Ciorba de Ciorba Ciorba de pui
orez -400 ml ardeleneascd - | legume - 400 ml | acrisoaracu |ala grec — 400
400 ml taitei si ml
Smantana—
400 ml
Tocana de cartofi Snitel pui cu | Cartofi Pulpa de pui | Paste
cu cérnati —250/80 | pilaf de orez —80 | frantuzesti -250- (inferioard/su | milaneze —
gr gr./200 gr 300 gr perioard) la | 250-300 gr
cuptor si cug-
cus -
150gr/200
Branza topita sul- Conservide | Conserva de Untura de Parizer 250 gr
100 gr. peste 125 gr carne- 300 gr porc 400 gr.

Sambatd: paine 500 gr, cArnati semi-afumati 250 gr, pateu — 100 gr
Duminica: paine 500 gr, rulada de carne 500 gr

Primiiria Municipinlui Cimpia Tuyzii, Direcia de Asistenta Socials
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Meniu Siaptamana 2

zi | Luni Marti miecuri Joi Vineri
Paine 500 gr Péaine 500 gr Péine 500 gr Paine 500 gr | Paine 500 gr
Ciorbd de varza — | Ciorb# dulce cu | Ciorba de Ciorba de Ciorbd de
400 ml fidea— 400 ml perigoare— 60 | ligcute cu fasole boabe —
gr/340 ml sméantina - 400 ml
400 ml
Papricas de pui cu | Fripturd de porc | Mamiligd cu | Cagcaval Mazére scazuti
paste fdinoase — si cartofi natur — | brénza si pane si orez | i ou ochi —
100/200 gr 80gt/200gr smantana — tras 1n unt 200/30 gr
300 gr 80 gr/200 gr
Margarind — 250 gr | Brinza topiti sul | Conserva de 1 ou fiert, 1 Croissant 65 gr
100gr. peste 125 gr pateu 100 gr | Iaurt 100 gr

S&mbata: conserva de fasole cu costitd, preparat instant cu fidea 65 gr, péine 500 gr

Duminici : parizer 500 gr, iaurt 100 gr, paine 500 gr

Primiria Municipiului Cimpia Turzii, Directia de Asistentd Sociala
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Meniu Siptimana 3

Zi Luni Marti miercuri joi Vineri
Paine 500 gr Paine 500 gr Péine 500 gr Péine 500 gr | Paine 500gr
Ciorba de aiti cu Ciorbi Supd dulce cu | Ciorba de Ciorba de
zdrente de ou—400 | tirineascs cu fidea— 400 ml | razilai cu fasole verde -
ml sméntana- 400 smantani - 400 ml

ml 400 ml
Ghiveci de legume | Paste fiinoase Medalion de Musaca de Tochiturd de
cu clrnafi la cuptor | cu branzd - 300 | pui pane cu carne cu porc cu
(200780 gr) gr pilaf de orez- | cartofi- 300 | mimaliguts
80/200 gr gr 80/200 gr
Parizer 250 gr Brénzi topita sul | Pateu 100 gr | Unturi de Corn cu mac
100 gr porc -400 gr | 100gr
Branza topiti
sul- 100 gr

S&mbatd: paine 500 gr, Tocand de legume 300 gr, cremi de branzi 125 gr.

Duminica: péine 500 gr, conservé de carne 300 gr, pateu 100 gr

Primiiria Municipivlui CAmpia Turzii, Directla de Asistentdt Sociala
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Meniu Sidptimana 4

7zl Luni Marti miercuri Joi Vineri
Péine 500 gr Péine 500 gr Paine 500 gr | Paine 500 gr | Pdine 500 gr
Ciorba de tarhon— Ciorba de Ciorba de Ciorba de Ciorbd de pui a
400 ml potroace cu cartofi — 400 legume — la grec 400 ml
smantana si ml 400 ml
tacadmuri — 400
ml
Sarmélute 300 gr | Snitel de pui cu Tochiturd de | Musaca de Pizza la
pilaf de orez pui cu carne cu tava/200 gr
80/200gr mamaliga paste 300 gr
80/200 gr
Conserva de peste- | Margarind 250 | 1 ou fiert 30 gr | pateu 100 gr Conserva de
125 gr gr Brénza topita peste 125 gr
sul 100 gr

Sambita: paine 500 gr, carnati semi-afumati 250 gr, pateu — 100 gr

Duminica : paine 500 gr, salam crud-uscat 200 gr, preparat instant cu fidea 65 gr

Directia de Asistentd Sociala

Director executiv

Tamara Doina VASINC

Ny e
i
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ANEXA NR. 2

MENIU pentru Sirbitorile legale

Varianta 1

Pulpe pe pui inferioare - 250-300 gr
Supd instant fidea — 65 gr, pui sau vitd
Péine — 500 gr

Varianta 2

Unturd de porc — 400 gr
Carnati semiafumati 200 gr
Paine 500 gr

Varianta 3
Cozonac 500-600 gr
Suc acidulat 21
Péine 500 gr

Varianta 4

Carne tocatd porc 250 gr
Pateu 100 gr

Péine 500 gr

Varianta 5
Parizer 500 gr
Ciocolats 100 gr
Péine 500 gr

Varianta 6

Rulada carne 500 gr
Ciocolata 100 gr
Péine 500 gr

Directia de Asistentd Sociala
Director executiv

Tamara Doina VASINC // . ' (¢
5

Primiiria Municipiutui Cimpia Turzii, Direcia de Asistenta Sociali
Str, 1 Decembrie 1918, nr. 4, Tel: (+40) 264 366396 Fax (+40) 264 366396
mail: primaria@campiaturzii,ro; www.campiaturzii.ro

Nesecret, ex. |




Ao QY

ROMANIA
JUDETUL CLUJ
MUNICIPIUL CAMPIA TURZII

Nescecret, ex. 1

ANEXA NR. 3

RETETE
folosite in prepararea hranei

Ciorbai de cartofi - 400 ml/persoani
- cartofi - 200 gr.
- ceapd - 30 gr.
- morcovi - 20 gr.
- patrunjel radécind - 15 gr.
-pastd tomate - 5 gr.
- ulei - 10 ml.
- borg - 15 ml.
- boia de ardei - 3 gr.
- sare, piper, condimente

Ciorba de varzi - 400 ml/persoani
- varzd - 150 gr.
- ceapd - 20 gr.
- morcovi - 20 gr.
- telind - 20 gr.
- péatrunjel - 20 gr.
- paste tomate - 10 gr.
- ulei - 10 ml.
- smantand - 20 gr.
- supd oase - 300 ml.
- faind - 5 gr.
- sare, piper, condimente

Ciorbi de perisoare - 400 ml./persoani
- carne tocatd - 60 gr.
- pasta tomate - 50 gr.
- ceapd - 30 gr.
- morcovi - 20 gr.
- patrunjel - 20 gr.
- telind - 20 gr.
- rosii proaspete - 80 gr.
- oud - 1 buc.
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- orez - 50 gr.
- bors - 150 ml.
- sare, piper, condimente

Mimailiguti cu branza si smantini- 300 gr./persoani
- malai - 60 gr.
- brdnzd - 100 gr.
- sare
- smantand 100 gr

Ciorba tirineasci cu smantini - 400 ml/persoani
- supd de oase - 300 ml
- ceapd - 20 gr.
- rosii proaspete - 50 gr.
- cartofi - 50 gr.
- patrunjel verde - 5 gr.
- ulei - 10 ml.
-orez - 10 gr.
- lapte - 30 ml.
- otet - 5 ml.
- morcovi - 20 gr.
- telind rddécina - 20 gr.
- patrunjel rdd&cina - 20 gr.
- pastd tomate - 5 gr.
- mazire conservd - 10 gr.
- fasole verde conservi - 15 gr.
- ardei gras - 15 gr.
- varzd - 10 gr.
- sare, boia, condimente

Ciorba de fasole verde - 400 ml/persoani
- fasole verde - 120 gr.
- ceapd - 20 gr.
- pastd tomate -~ 50 gr.
- patrunjel verde - 5 gr.
- rosii proaspete - 50 gr.
- morcovi - 10 gr.
- ulei - 10 ml.
- smantana - 20 gr.
- otet - 5 ml.
- faind - 5 gr.
- supd de oase - 200 ml.
- sare, piper, condimente, marar

Ciorbi dulce cu fidea - 400 ml/persoana
-supd de oase - 350 ml.
- fidea - 30 gr.
- patrunjel verde, piper, sare
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Paste fiainoase cu branza - 300 gr./persoani
- paste fainoase - 100 gr.
- branza burduf - 50 gr.
- ulei - 10 ml.
- sare

Ciorba de fasole boabe - 400 ml./persoani
- fasole boabe - 50 gr.
- ceapd - 15 gr.
- morcovi - 20 gr.
- telind - 10 gr.
- 10s§ii proaspete - 50 gr.
- ulei - 10 ml.
- ofet - 5 ml.
- usturoi - 2 gr.
- cimbru, sare, leustean, patrunjel.

Musaci de paste cu carne 200gr/60 gr
- paste fainoase 60 gr
- ulei 10 ml
- sare,piper, vegeta
- carne tocata 60 gr
- ceapa 20 gr
- ardeirosu 10 gr
- pastaderosii 10 gr

Ciorba de rizilii cu smantina 400ml
- corneti 60 gr
- morcovi 50gr
- ceapa 40gr
- ardei rosu 40gr
- smantana 100gr
- otet 10ml
- oua 0,250 gr
- pasta tomate 40 gr
- sare,vegeta

Tochituri de pui cu mamaliguta
- piept de pui 150gr
- malai 200gr
- faina 10gr
- boia 20gr
- ardei rosu 50gr
- sare,vegeta,piper

Sarmalute in foi de varza
- varza 150gr
- carne tocata 100gr
- ceapa 20gr
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- orez 50gr

- sare,vegeta,piper

- pasta tomate 30gr
- ciolan afumat 40gr

ciorbi de pui a la grec
- piept de pui 80gr
- ceapa 20gr
- morcov 40 gr
- ardei rosu 20gr
- telina 20gr
- ulei 10mi
- otet 10ml
- oua 500gr
- smantana 100gr
- vegeta.sare.piper

ciorba de tarhon cu orez si smantani
- orez 80gr
- morcovi 40gr
- ceapa 40gr
- ardei 20gr
- telina 40gr
- smantana 100gr
- oua250gr
- otet 10ml
- sare,vegeta

Musaca de cartofi cu carne
- cotlet de porc fara os 60gr
- cartofi 250 gr
- cascaval 40gr
- smantana 100gr
- lapte 30gr
- ulei 50ml

Ciorbia de potroace cu tacimuri de pui
- piept de pui 100gr
- spate pui 30gr
- smantana 100gr
- oua 500gr
- morcovi 40gr
- ceapa 20gr
- telina 20gr
- ardei rosu 20 gr
- sare,vegeta,piper

Ciorba de rosii cu orez- 400 ml./persoani
— orez - 60 gr.
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— ceapd - 15 gr.

— morcovi - 20 gr.

— telind - 10 gr.

— rosii pasta - 50 gr.

— ulei - 10 ml.

— otet-5ml

— vegeta, sare, leustean, patrunjel.

Medalion de pui pane cu pilaf de orez 80 gr/200 gr
- orez 70 gr
— ulei 15ml
— ceapa 10 gr
— morcovi 10 gr
— vegeta 5 gr
— frunze de patrunjel verde
— medalion de pui 80 gr

Musaci de carne cu paste 300 gr
— paste fainoase 60 gr
— ulei 10 ml
— sare,piper, vegeta
— carne tocata 60 gr
~ ceapa 20 gr
- ardei rosu 10 gr
— pasta de rosii 10 gr

Ciorba ardeleneascia
— supd de oase - 300 ml
— ceapd - 20 gr.
— pétrunjel verde - 5 gr.
— ulei - 20 ml,
— smantana- 30 ml
— morcovi - 20 gr.
— telind radacind - 20 gr.
—~ pdtrunjel rddécing - 20 gr.
— ardei gras - 15 gr.
— ou- | buc.
— sare, boia, condimente
— orez 20 gr
— frunze de leustean, frunze de patrunjel ,frunze de tarhon
— sare, piper,condimente
— cartofi 20 gr
— otet 10 ml

Ciorbi de legume
— supd de oase - 300 ml
— ceapd - 20 gr.
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— rosii proaspete - 50 gr.

— cartofi - 50 gr.

— patrunjel verde - 5 gr.

— ulei- 10 ml

— orez- 10 gr.

— otet-5ml

— morcovi - 20 gr,

— telind rddécina - 20 gr.

— pétrunjel rddécini - 20 gr.
— pastd tomate - 5 gr.

— mazare conservd - 10 gr.
~ fasole verde conservi - 15 gr.
— ardei gras - 15 gr.

— varzd - 10 gr.

— sare, boia, condimente

Ciorbi acrisoara cu tiitei si smintana
— supd de oase - 300 ml
— ceapd - 20 gr.
— rogii proaspete - 50 gr.
— cartofi - 50 gr.
— pétrunjel verde - 5 gr.
— ulei- 10 ml
— smantana- 30 ml.
— otet- 10 ml.
— morcovi - 20 gr.,
— pétrunjel radécing - 20 gr.
— ardei gras - 15 gr.
— ou- 1 buec.
— sare, boia, condimente
— taitei 50 gr

Tocani de cartofi cu cArnati
- carnati 80gr
- cartofi 250 gr
- ceapa 40gr
- ardei gras 20gr
- - ulei 50 ml
- condimente, sare, piper

Snitel pui cu pilaf de orez
— orez 70 gr
— ulei 15ml
— ceapa 10 gr
— morcovi 10 gr
— vegeta 10 gr
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— frunze de patrunjel verde
~ medalion de pui 80 gr
— pesmet auriu 30 gr

Cartofi frantuzegti
- cartofi 250 gr
- ceapa 40gr
- ardei gras 20gr
- ulei 50 ml
- condimente, sare, piper
- 1lou
- Cascaval 20 gr
- Smantana 50 gr

Pulpa de pui la cuptor cu cus cus
- Pulpade pui 150 gr
- Cus cus 200 gr
- Ulei 50 ml
- Ceapa 20¢gr
-~ Morcovi 50 gr
- Ardeigras 20 gr
- Boia, sare, piper
- Frunze de patrunjel 15 gr

Paste milaneze
— Paste fainoase 100 gr
— Pasta de rosii 30 gr
— Rosii proaspete 50 gr
—  Miere 20 gr
~  Ceapa 20 gr

Ciorbi de liscute cu smantini
— supd de oase - 300 ml
—~ ceapd - 20 gr.
~ -usturoi-20 gr
— patrunjel verde - 5 gr.
— ulei- 10 ml.
— Smantana- 30 ml.
— otet- 10 ml.
— morcovi - 20 gr.
— telind radécini - 20 gr.
— pitrunjel rddacini - 20 gr.
— ardei gras - 15 gr.
— sare, boia, condimente
— paste fainoase 50 gr

Papricas de pui cu paste fiainoase
— 100 gr paste

Primdria Municipiului CAmpia Turzii, Directia de Asistentd Sociala
Sir. 1 Decembrie 1918, nr. 4, Tel: (+40) 264 366396 Fax (+40) 264 366396
nail: primaria@campiaturzii.ro; www.campiaturzii.ro




— 100 gr piept de pui

— smantana 50 gr

— supa de oase 30 ml

— ceapa 20 gr

— ulei 15 ml

— ardei gras 20 gr

— sare, boia, piper

— frunze de patrunjel verde

Fripturi de pore si cartofi natur
— pulpa de porc 150 gr
— cartofi natur 200 gr
— ulei 50 ml
— Patrunjel verde
— sare,piper,condimente
~ ceapa 30 gr

Cascaval pane si orez tras in unt
— 150 gr orez
— porumb dulce 40 gr
— cascaval 80 gr
— ulei 50 ml
— sare, piper
~ pesmet auriu 30 gr

Mazare scizuti cu ou ochi
— 200 gr mazare
— lapte 40 ml
— ulei 40 ml
— ceapa 20 gr
— smantana 30 gr
— ardei gras 20 gr
— marar proaspat 15 gr
— patrunjel verde 15 gr
— lbucou

Ciorba aitd cu zdrente de ou
— supd de oase - 300 ml
— morcov - 50 gr.
— patrunjel verde - 5 gr.
— ulei-10ml.
— usturoi- 30 gr.
— ou- 1 bucata
— otet— 10 ml
— telind ridacind - 20 gr.
— patrunjel rad&cind - 20 gr.
— sare, boia, condimente
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— smantana -50 gr.

Ghiveci de legume cu carnati la cuptor

orez 100 gr

ulei 30 ml

ceapa 20 gr
morcovi 20 gr
fasole verde 20 gr
dovlecel 10 gr
rosii 20 gr

carnati 80 gr

Tochitura de porc cu mamaliguta

malai 200gr

faina 10gr

boia 20gr

ardei rosu 50gr
sare,vegeta,piper
150 gr pulpé de porc

Snitel de pui cu pilaf de orez

orez 70 gr

ulei 15 ml

ceapa 10 gr

morcovi 10 gr

vegeta 10 gr

frunze de patrunjel verde
medalion de pui 80 gr
pesmet auriu 30 gr

Pizza la tava

80 gr faina

10 gr drojdie

40 gr mozzarella
20 gr salam

20 gr sunca

10 porumb gr

10 gr ardei gras
sos rosii 30 gr
sare

ulei 10 ml

Directia de Asistentd Sociald
Director executiv
Tamara Doina VASINC
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ROMANIA

JUDETU’L CLUJ
MUNICIPIUL CAMPIA TURZII

Nesecret, ex. 1

ANEXA NR. 4

MENIU PENTRU PERIOADA SITUATIEI DE URGENTA

SAPTAMANA 1

LUNI

Ciorba de potroace cu tacAmuri de pui 400 ml
Cartofi frantuzesti — 300 gr

Eugenia — 36 gr

laurt 100 gr

Paine 500 gr

MARTI

Sos bolognez (cu carne tocatd) 400 gr
Paste fainoase 250 gr

Péine 500 gr

MIERCURI

Preparat instant cu fidea 65 gr
Tocand de legume 300 gr

Péine 500 gr

JOI

Ciorba de varza

Carnati la cuptor si pilaf de orez 80/250 gr
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Péine 500 gr

Brénza topita sul 100 gr
VINERI

Parizer 500 gr

JTaurt 100 gr

Péine 500 gr
SAMBATA

Suncd de porc 250-300 gr
Brénza topita sul 100 gr
Péine 500 gr
DUMINICA

Rulada vanatoreascad 500 gr

Péine 500 gr

SAPTAMANA 2
LUNI
Supa cu tditei — 400 ml
Paste bologneze — 300 gr
Gris cu lapte — 250 gr
Paine 500 gr
MARTI
Unturd de porc 350-400 gr
Carnati populari 200 gr
Péine 500 gr
MIERCURI
Rulada carne 500 gr
Covrigi cu vanilie 100 gr sau ciocolatd 100 gr
Péine 500 gr
JOI
Ciorba de rosii cu orez 400 ml
snifel pane si cartofi natur 80/200 gr
iaurt cu fructe 100 gr
péine 500 gr
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VINERI

Salam crud-uscat 200 gr felii
Preparat instant cu fidea — 60 gr
Paine 500 gr

SAMBATA

Zacuscd sau tocand de legume — 300 gr
Biscuiti 100 gr sau iaurt 100 gr
Péine 500 gr

DUMINICA

Parizer 1 kg

Péine 500 gr

Directia de Asistentd Sociald
Director executiv
Tamara Doina VASINC
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Operator economic FORMULAR 1

(denumirea/numele)

SCRISOARE DE INAINTARE

(denumirea autoritatii contractante si adresa completi)

Ca urmare a Anunt intentie nr. ............. din....ooeeenen. , privind achizitia directd pentru
atribuirea CONrACIULUTL .vvvvvvii it /(denumirea contractului
de achizitie PubliCa), NOL ....covuriereeiiiirit et

/ (denumirea/numele ofertantului) v transmitem aliturat urmitoarele:
1. coletul sigilat si marcat in mod vizibil, continind, in original (daci este cazul):
a) oferta;
b) documentele care insotesc oferta.
Avem speranfa cd oferta noastrd este corespunzitoare si vi satisface cerintele.

Data completarii .oueviinieiniinnnennnsneneveeeennens

Cu stima,

Ofertant,

..........................................................

(semndtura autorizati)




Ofertant FORMULAR 2

(denumirea/numele)
INFORMATII GENERALE
1. Denumirea/numele:
2. Codul fiscal:
3. Adresa sediului central:
4. Telefon.
Fax:
E-mail:
Cont Trezorerie:
5. Certificatul de inmatriculare/inregistrare:
6. Activitati CAEN pentru care existd autorizare ... ... ............. (se va preciza codul CAEN
corespondent obiectului acordului-cadru)
7. Cifra de afaceri pe ultimii 3 ani: '

Cifra de afaceri in domeniul de activitate specific obiectului contractului

Anul Valoare Curs de schimb Echivalent LEI
Moneda

2016

2017

2018

Media cifrei de afaceri

Semnditura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului — ...........c..cocooevvevviiiriii,
Numele §i prenumele semnatarului s
Capacitate de semndturd s
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului
Tara de vesedintd
Adresa s
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) e
Telefon/Fax
Data

Totodatd, declar ci am luat la cunogtintii de prevederile « Falsul in Declaratii » din Codul Penal referitor la «
Declararea necorespunzitoare a adevdirului, flcutd unui organ sau institutii de stat ori unei alte unitdi fn vederea
producerii unei consecinfe juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci cénd, potrivit legii ori imprejurdrilor,
declaratia flicutd serveste pentru producerea acelei consecinfe, se pedepseste cu inchisoare de la 3 luni la 2 ani
sau cu amendd »

Notd: Toate campurile trebuie completate de ofertant sau dupd caz, de cdtre reprezentantul ofertantului. Aceastd

declaratie, in cazul asocierii, se va prezenta de cditre flecare membru in parte, semnatd de reprezentantul siu legal,




Operator Economic FORMULAR 3

(denumirea)

DECLARATIE PRIVIND CONFLICTUL DE INTERESE

Subsemnatul , reprezemtant Imputernicit al
(denumirea §i datele de identificare ale

operatorului economic)

declar pe propria rdspundere, sub sanctiunea excluderii din procedurd si sub sanctiunile
aplicate faptei de fals in acte publice, cd nu md aflu in situatia previzutd la art. 59 din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice cu modificdrile si completdirile ulterioare.

In sensul celor de mai sus, depun anexat prezentei declaratii Certificat constatator eliberat
de Ministerul Justitiei - Oficiul Registrului Comertului (sau echivalent in cazul persoanelor
Jjuridice striine) [SAU] Extras din Registrul actionarilor, certificate de administrator, in
cazul societdtilor pe actiuni.

Subsemnatul declar cd informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si
infeleg cd autoritatea comtractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificiirii si
confirmdrii declaratiilor, orice documente doveditoare de care dispun.

Semndtura ofertantului sau a veprezentantului ofertantului  .........c.c..ccoocverieivirieeern
Numele §i prenumele semnatarului s
Capacitate de semndtura
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului e,
Tara de resedingd b e e e r e e e s s reer s ee e
Adresa s
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) e,
Telefon/Fax e
Data e ——_—

Totodatd, declar cd am luat la cunostintd de prevederile « Falsul in Declaratii » din Codul Penal referitor la «
Declararea necorespunzditoare a adevdrului, flcutd umd organ sau institutii de stat ori unet alte unitdti in vederea
producerii unei consecinfe juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci cénd, potrivit legii ori imprejurdrilor,
declarafia fiicutd serveste pentru producerea acelei consecinfe, se pedepseste cu inchisoare de la 3 luni la 2 ani

sau cu amendd »




Operator Economic FORMULAR 4

(denumirea)
DECLARATIE privind neincadrarea in art. 164, 165, 167
din Legea nr. 98/2016

Subsemmatul, ...............ccocvivennnnn, reprezentant imputernicit al ... (denumirea
operatorului economic), in calitate de candidat/ofertant/ofertant asociat/tery sustinditor al
candidatului/ofertantului, la procedura de ................. (se mentioneazd procedura) pentru
atribuirea contractului avdnd ca obiect ... .......... (denumirea produsului, serviciului sau
lucrarii), codul CPV......., ladata de ................ (zi/luna/an), organizatd de ............ (denumirea

autoritdfii contractante), declar pe propria rdspundere cd nu md aflu in vreuna din situatiile
previzute la art. 164, 165, 167 din Legea nr: 98/2016 privind achizitiile publice.

Subsemmatul declar cd informatiile furnizate sunt complete si covecte in fiecare detaliu §i
inteleg cd autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, n scopul verificdrii i
confirmdrii declaratiilor, orice documente doveditoare de care dispun.

Ineleg cdi in cazul in care aceastd declaratie nu este conformd cu realitatea sunt pasibil de
incdlcarea prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.

Semnditura ofertantului sau a rveprezentantului ofertantului ..o
Numele §i prenumele semnatarului
Capacitate de semndiurd
Detalii despre ofertant
Numele ofertantului
Tara de resedintd
Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) e
Telefon/Fax
Data s

Totodatd, declar ed am luat la cunostingd de prevederile referitoare la « Falsul in Declaratii » din Codul Penal
legate de « Declararea necorespunziitoare a adevérului, facutd unui organ sau institutii de stat ori unei alte unitafi
in vederea producerii unei consecinfe juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci cénd, potrivit legii ori
imprejurdrilor;, declaratia ficutd serveste pentru producerea acelei consecinfe, se pedepseste cu inchisoare de la 3

luni la 2 ani sau cu amendd »
Notd: Toate campurile trebuie completate de ofertant sau dupd caz, de cdtre reprezentantul ofertantului,



Operator Economic FORMULAR 5

(denumirea)

FORMULAR DE OFERTA (PROPUNERE FINANCIARA)

Dpentru atribuirea contractului

1. Examindnd documentatia de atribuire, SubSemnatiiv...........oo... , reprezentanfi ai
ofertaniului (denumirea/numele
ofertantului), ne oferim ca, in conformitate cu prevederile §i cerintele cuprinse in
documentatia mai sus mentionatd, sd furnizém............. (denumirea produselor, serviciilor sau
lucrdrilor) pentru suma de ...........cooecoererererrsnnn., lei pldtibild dupd receptia produselor/
serviciilor/lucrdrilor  respective, la  care se adaugd TVA in  valoare
AE oo lei (suma in litere §i in cifre) conform legii;

2. Ne angajdm sd mentinem aceastd ofertd valabili pentru o duratd de zile, (durata
in litere i cifie), respectiv pdnd la data de . (ziva/luna/anul), si ea va

rdmdne obligatorie pentru noi si poate fi acceptatd oricdnd inainte de expirarea perioadei de
valabilitate.

3 Pdnd la incheierea si semnarea comtractului aceastd oferts, impreund cu comunicarea
transmisd de dumneavoastrd, prin care oferta noastrd este stabilitd cdstigdtoare, vor constitui
un coniract angajant intre noi.

4. Precizdm cd: ‘
|x| nu depunem oferta alternativd. || depunem oferta alternativa.

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului Ofertantul i ......ovvoooveoeoooeeooeeoeeooooeooeoeooo
Numele §i prenumele semmatarului
Capacitate de semmditurd e

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului e :
Taraderesedingd e
Adresa e
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) oo
Telefon/Fax e
Data '




Formular nr. 19
Operator economic

(denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND RESPECTAREA OBLIGATIILOR RELEVANTE DIN
DOMENIILE MEDIULUIL, SOCIAL SI AL RELATIHILOR DE MUNCA

Subsemnatul(a) ....ccccvvriireniiereniennns (denumirea, numele operatorului economic), in calitate
de ofertant la achizifia directd pentru atribuirea  contractului de  achizitie
PUBLCE tivivinininiiiiiiiiiiiiiisiiiiiiian organizatd de .....coveviieenvneneneneens , declar ci la

elaborarea ofertei am {inut cont de obligatiile relevante din domeniile mediului, social si al
relatiilor de muncd, ludnd cunostintd de institutiile competente de la care se pot obtine
informatii detaliate privind reglementérile respective

Data completairii .o.occovevervennens (ziua, luna anul).
Operator economic,
+eeeer...(numele operatorului economic)

reeeneenens (MUMele persoanei autorizate i semnitura)

Notd: Acest formular se va completa de cdtre tofi operatorii economici participanti la achizifia
directd, indiferent dacd sunt ofertanti, lideri de asociatie sau asociati.



