ROMANIA
JUDETUL CLUJ
MUNICIPIUL CAMPIA TURZII
Nr. 7/ din03.08.2021

ANUNT INTENTIE

Priméria Municipiului CAMPIA TURZII informeazd operatorii economici cd intentioneazd si
achizitioneze conform HG 395/2016 din catalogul electronic SERVICII: Servicii de catering
pentru 18 copii pe 4 luni (septembrie-decembrie 2021) in data de 05.08.2021 si 1i invitd sd
participe cu ofertd de pret.

Propunerea spre aprobare a acestei achizitii se bazeazd pe faptul cd valoarea achizitiei se
incadreaza 1n pragul valoric prevazut de Legea privind achizitiile publice nr. 98 din 19.05.2016, art.
7, alin (1), lit. (d) cu modificarile i completarile ulterioare.

Aceastd achizitie se realizeazd in conformitate cu procedura internd PO SRIAP-05, privind
realizarea achizitiilor aferente serviciilor incluse in Anexa 2 la Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice cu modificarile si completérile ulterioare.

1.Sursa de finantare a achizitiei: Bugetul local

Valoarea estimatd a achizitiei: 26.147,27 lei farai TVA /18 copii/86 zile (16,891 lei fara
TVA/copil, din care: 11,009 lei fira TVA/copil-alocatia de hrani; 5,882 lei fara TVA/copil-
servicii de preparare, portionare si ambalare)

cod CPV: 55520000-1-servicii de catering

2.0ferta depusa trebuie si cuprinda:

-Propunerea tehnici:

Ofertantul are obligatia de a prezenta Propunerea Tehnica astfel incét sa respecte cerintele din
Caiet de sarcini nr. 20633/27.07.2021.

Ofertantul va face dovada detinerii de documente valabile la data depunerii ofertei in copie
conform cu originalul prin care si ateste legalitatea desfisurdrii serviciilor.

-Propunerea financiara —Formular de oferta F5

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta s furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret.

In cazul in care ofertele financiare depuse au aceeasi valoare, se va solicita reofertare in plic
inchis.

-Formulare solicitate:
-scrisoare de Tnaintare —Formular 1
-informatii generale-Formular 2
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ROMANIA
JUDETUL CLUJ
MUNICIPIUL CAMPIA TURZII
Nr. din 03.08.2021

3.Limba de redactare a ofertei: romdnd
4.Perioada de valabilitate a ofertelor: 60 zile
5.Pretul ofertei este ferm in LEI .

NU se accepta actualizarea prefului ofertei
6.La oferta de baza:

NU se accepta oferte alternative
7.Criteriul de atribuire: oferta care este insotitd de documentele solicitate, respecta cerintele din Caiet
de sarcini nr. 20633/27.07.2021 si are “preful cel mai scizut”.
8.Vi solicitim depunerea ofertelor semnate, insotite de documente justificative la adresa: Priméria
Campia Turzii str. Laminoristilor nr.2-4, Campia Turzii 405100, jud. Cluj -Birou Registraturd sau pe
adresa de e-mail: achizitii@campiaturzii.ro,

OFERTELE DEPUSE DUPA DATA LIMITA DE DEPUNERE SE VOR RESPINGE!

Pentru informatii suplimentare ne puteti contacta la telefon 0264.366.399-S.A.P. sau Directia
de Asistentd Sociala: tel.0264.366.396 -Director Executiv DAS: Lavinia Maria Sarosi.

PRIMAR,
Dorin Nicolae LOJIGAN

?

H

1
fnt./Red., \ Sef S.A.P.,
Gabrijela Borza Mihaela POPA

i

i
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MUNICIPIUL CAMPIA TURZIX
Nr. 20633 din 27.07.2021
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CAIET DE SARCINI “/

Prezentul caiet de sarcini este elaborat spre a servi drept d6cumentatie tehnicd si de

referintd in vederea stabilirii conditiilor tehnice precum §i a nivelului de calitate necesare pentru

desfasurarea activitifilor specifice serviciului de catering pentru copiii anteprescolari din

programul Centrului de Zi ”’Albd ca Z&pada’, din cadrul Directiei de Asistentd Sociald al
Municipiului Cémpia Turzii.

1. OBIECTUL ACHIZITIEI

1.1. Incheierea unui contract privind prestarea de servicii referitoare la prepararea si servirea a
doua mese pe zi, §i 0 gustare — mic dejun si pranz pentru un numar de 18 copii.

1.2 Transportul gratuit al hranei la Centrul de Zi **Albé ca Zapada’® din Campia Turzii, str. Ghe
Lazar, nr 14.

2. OBLIGATII PRINCIPALE ALE PRESTATORULUI
2.1. Prepararea si distribuirea micului dejun, pranzul si gustarea de la ora 16 de doud ori pe zi In
intervalul orar 8 :00 -8 :15si 11 :50—12 :10.
2.2. Asigurarea transportului gratuit al hranei la sediul Centrului de Zi Albi ca Zapada din str.
Ghe Lazér, nr. 14.
23, Pentru efectuarea serviciului de catering in conditii optime, prestatorul trebuie si
indeplineasci anumite conditii obligatorii, respectiv: -
v Asigurarea caserolelor, paharelor, tacdmurilor de unicd folosintd pentru distribuirea
mesei, aliniindu-se standardelor gi normelor europene in vigoare
v Asigurarea pungilor alimentare pentru ambalarea gustarii
v’ S# detind autorizatiile de functionare pentru prepararca hranei si distribuirea in sistem
catering
v' S# detind mijloace de transport special amenajate (autofrigidere, autodube) autorizate
sanitar veterinar de citre organele competente pentru transportul hranei. Costurile de
transport si carburantii — lubrifiantii necesari se vor asigura de prestator. Pentru o igiend
corespunzitoare, transportarea hranei calde se va efectua in recipiente inchise cu capac si
corespunzitor igienizate.
v S# asigure prepararea hranei conform meniurilor prevézute in Anexa nr.1 si Anexa nr.2.
Planul de meniu zilnic poate fi schimbat in ziua de servire a mesei numai in situatii
exceptionale cu aprobarea sefului compartimentului de specialitate al achizitorului.
La intocmirea planului de meniu se vor avea in vedere urmétoarele elemente:
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a) realizarea unui raport optim intre principiile alimentarii de bazd;

b) realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros plicut, agreate de copii, consistente
si care dau senzatia de satietate;

¢) si fie variate atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia culinard.

La prepararea hranei se va avea in vedere asigurarea unei alimentatii echilibrate ce
prevede cantitatea optima, corelatiile substantelor nutritive si biologice active de baza (proteine,
grasimi, glucide, vitamine, substanie minerale) conform analizei alimentare specifice grupei de
varsta.

Asigurarea preparirii si servirii celor doud mese zilnic (mic dejun, prinz si gustare) dupd
cum urmeaza :

- Micul dejun va fi preparat conform menijului din Anexa 1 $i 2 si va fi ambalat individual pentru
fiecare copil in parte. Lichidele (lapte, ceai) vor fi aduse in termos insotit de pahare si/sau
tacAmuri de unicé folosinta. ,

- Pranzul va fi preparat conform meniului din Anexa 1 si 2 si va fi livrat cu caserole §i tacadmuri
de unic# folosintd. Gustarea de la ora 16 va fi ambalatd individual pentru fiecare copil In parte.

Pentru realizarea serviciului de preparare §i servire a hranei, prestatorul va trebui sa
asigure conditiile igienico-sanitare, de prevenire a incendiilor si siguranta in exploatare la locul
de muncd previzute de actele normative in vigoare pentru a elimina riscul accidentdrii
persoanelor care beneficiazi de acest serviciu social.

fn acest scop prestatorul trebuie sa detina : bucitérie dotatd corespunzator, lavoar pentru
spalarea alimentelor, magazie pentru depozitarea alimentelor (zarzavat si conserve), frigidere si
congelatoare pentru pastrarea acestora la o temperatura controlati.

De asemenea spatiul trebuie si fie dotat cu grup sanitar si vestiar pentru personalul care
se ocupd de prepararea hranei

Dezinsectia, dezinfectia si deratizarea spatiilor puse la dispozitie se vor executa
obligatoriu de citre prestator pe cheltuiala acestuia ori de céte ori este nevoie iar vesela folositd
la prepararea hranei va fi dezinfectatd inainte de folosire.

Este interzis fumatul in zona de preparare a hranei.

S3 recolteze zilnic conform normelor sanitar-veterinare in vigoare i sd pistreze la rece
probe de mancare timp de 48 de ore, sa insoteascd hrana de un certificat de atestare a calitdtii

Prestatorul trebuie si asigure personalul de specialitate necesar executarii serviciului de
catering in conformitate cu propunerea tehnicé bazata pe respectarea cerintelor prezentului caiet
de sarcini.

Prepararea, si distribuirea méncérii se va face de citre personalul care trebuie si fie
instruit cu privire la respectarea normelor de sénitate si securitate in munci, protectia mediului si
PSL Acestia trebuie si urmeze un curs atestat de notiuni fundamentale de igiend si trebuie sd-gi
efectueze periodic un control medical.

Personalul va purta echipament care sd acopere imbrécdmintea si parul, iar in caz de
r&niri ugoare va pansa rinile cu pansamente sterile, mentinute permanent curate.

Prestatorul trebuie si asigure prepararea hranei din produse agroalimentare conform
standardelor de calitate prevazute de legislatia in vigoare.

De asemenea, produsele aprovizionate vor fi ambalate, etichetate, inscriptionate si
stampilate, dupa caz, potrivit legislagiei sanitar-veterinare in vigoare.

Prestatorul trebuie si rezolve imediat sesizirile si reclamafiile privind calitatea hranei
formulate de reprezentantii autoritaii contractante si sd procedeze la inlocuirea acesteia cu altd
hrand, fard a i se deconta hrana necorespunzatoare.

Tn acest sens se va institui un registru pentru reclamatii si sesizari, care va fi numerotat,
snuruit si pastrat la sediul punctului de distribuire a hranei.

Rispunsurile vor fi date in termen de 48 ore.
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Registrul dupd completare va fi pastrat la compartimentul de specialitate al autoritafii
Contractante, pe toatd perioada deruldrii contractului.

Prestatorul va efectua ancheta alimentard trimestriald conform cerintelor DSP si analiza
lunard a unui preparat alimentar-DSV pe care le va transmite si institutiei intr-un dosar )

3. OBLIGATIILE PRINCIPALE ALE ACHIZITORULUI :

v Achizitorul se obliga si receptioneze serviciile prestate in termenul convenit

v S% comunice numarul de portii cu 24 de ore inainte de livrare

v Achizitorul se obligs si pliteascd preful reprezentdnd contravaloarea serviciilor de
preparare si distribuire a mesei de catre prestator in termenul convenit de la emiterea
facturii de cétre acesta.

v Si stabileascd programul de servire a mesei de doud ori pe zi, de luni pand vineri, de
comun acord cu prestatorul.

v S# verifice prezenta copiilor zilnic §i sd propund mdasurile necesare in cazul in care apar
unele nereguli.

v S# verifice periodic, prin biroul de specialitate, modul de derulare a activitatilor ce decurg
din prezentul contract sub toate aspectele, executdnd periodic analize cu prestatorul
respectiv, si verifice ori de céte ori este necesar termenele de valabilitate ale produselor
precum si modul de depozitare al acestora, cantitatea alimentelor precum si transportul
acestora, si respecte tehnica de gitire a hranei pentru copii.

v Persoanele care vor executa verificarile si obiectivele acestor verificari se vor stabili de
citre conducitorul autorititii contractante gi vor fi comunicate prestatorului.

In cazul sesizirii unor nereguli, rezultatele controalelor se vor consemna intr-un raport,
care se va prezenta conducatorului institutiei si prestatorului, pentru luarea mésurilor care se
impun 1n cazul nerespectirii flagrate a cerinfelor impuse prin prezentul caiet de sarcini si prin
contractul de prestare a serviciilor contractate.

4. MODUL DE ELABORARE A PROPUNERII TEHNICE
Ofertantul va elabora propunerea tehnicd astfel incét aceasta sa cuprindi toate cerintele
din Caietul de sarcini.

5. MODUL DE ELABORARE A PROPUNERII FINANCIARE
Propunerea financiara va fi intocmitd la prefuri (numai cu doud zecimale) si valori fard/cu
TVA.

6. DECONTAREA SERVICIILOR

Decontarea prestarii de servicii se va face avand la bazd nivelul alocatiei zilnice de hrand
previzutd de Hotararea nr.904/15.10.2014.

Factura pentru serviciile prestate va fi emisd lunar si decontatd prin ordin de plata in
termen de maxim 30 zile calendaristice de la primirea creditelor bugetare, in limita fondurilor
repartizate cu aceastd destinagie. Factura va fi insotita de documente justificative avizate de
organele competente ale achizitorului pentru legalitatea, conformitatea si corectitudinea datelor
inscrise.

Directia de Asistentd Sociald
Director executiv
Lavinia Maria SAROSI

Intocmit Z
Cons.sup.Mihaela Claudia POPA
/i (’ “
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ROMANIA

JUDETUL CLUJ
MUNICIPIUL CAMPIA TURZIX
ANEXA NR.2
Saptaména 1
Zilele Mic dejun Gustare Préanz Gustare
saptamanii
luni Péine cu Supi dulce cu fidea Prajiturica
pastd pate Ciulama de  pui cu
Ceai cu mémaliguta
lamaie Péine
marti Péine cu unt Ciorba de varzd Mar
Nesquik cu Cotlet la cuptor si cus- cus cu
lapte legume
Péine
miercuri Péine cu Ciorbi a la grec de porc Baton musli
pastd de ou Paste fainoase cu branza
si ceal cu Paine
lamaie
joi Péine cu unt Ciorb# de rosii cu zdrente de | Biscuiti
si gem ou simpli
lapte Snitel de curcan cu piure de
cartofi
Péine
vineri Péine cu Ciorba tardneasca Croissant
pasta de Maéncare de cartofi cu carne
branza ceai de pui
cu lamaie Paine
DIRECTOR EXECUTIV DAS

Intocmit: cggg.sqp.Mihaela Claudia POPA
Cﬁé‘é;g/(“ﬁéa, |
a0

Lavinia Maria SAROSI

C
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ROMANIA

JUDETUL CLUJ
MUNICIPIUL CAMPIA TURZII
Saptdména 2 Anexa nr.2
Zilele saptamanii | Mic dejun gustare pranz Gustare
luni Pdine cu unt si Ciorba Radduteana Baton cereale
gem Chiftelute(amestec ~ porc-
Lapte vita) la cuptor cu sos de
rosii si piure de cartofi
Péine
marti Pdine cu pasta Ciorba de varza Croissant
de branzi si ceai Pulpitd de pui la cuptor cu
cu lamaie pilaf
Péine
miercuri Paine cu pastd Ciorba de tarhon cu carne | Citrice
de pateu si ceai de porc
cu laméie Mamaligd cu branzid si
sméantand
Paine
joi Paine cu unt, ou Ciorba a la grec de pui Banana
fiert Piept de pui la cuptor si cus
Ceai cu lamaie cus
Péine
vineri Paine cu pastd Supa dulce cu fidea Napolitana
de peste Mazire scazuta §i carne de
Ceai cu lamaie porc
Péaine
DIRECTOR EXECUTIV DAS

Intocmit:cons.sup.Mihaela Claudia POPA

4
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Lavinia Magia SAROSI
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ROMANIA

JUDETUL CLUJ
MUNICIPIUL CAMPIA TURZIX
Saptaména 3 Anexa nr.2
Zilele Mic dejun gustare Pranz Gustare
saptdmanii
luni Cereale cu Ciorbd de pui a la grec Biscuiti
lapte Paste fdinoase cu pesmet
Péine
marti Cozonac cu Supa de chimin cu crutoane | Prajiturica
lapte Cotlet la cuptor si cartofi
natur
Paine
miercuri Paine cu pasta Ciorbd de legume Fruct
de brénzd si Pilaf de orez cu carne de pui
ceai cu lamaéie Péine
joi Paine cu unt i Ciorba de perisoare | Croissant
suncd presata (amestec vita-porc)
Ceai cu ldmaie Paste fainoase cu branza
Péine
vineri Gris cu lapte Fruct Ciorba taraneasca de vita Mar
Cus-cus cu snite] de pui
Péine
DIRECTOR EXECUTIV DAS
Lavinia Maria SAROSI
<
Intocmit,

Cons.su %ih‘aela Claudia POPA
27 A
;f(é{ag%y%
v
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Saptamana 4

ROMANIA

JUDETUAL CLUJ
MUNICIPIUL CAMPIA TURZII

ANEXA NR.2

Zilele sdptaménii | Mic dejun Pranz Gustare
luni Péine cu pateu si Supd creméd de legume cu | Banand
ceai cu lamaéie crutoane
Pulpa de pui la cuptor cu
pilaf de orez
Paine
marti Cozonac cu lapte Ciorba de cartofi Biscuiti simpli
Spaghete Milaneze
Péaine
miercuri Paine cu unt Ciorba taraneasca de porc Baton cu
cagcaval §i ceai Spanac scdzut cu ou posat cereale
cu ldmaie Paine
joi Péine cu unt si Ciorbd de varza Préjiturica
suncd Musaca de paste cu carne de
Ceai de fructe porc
Paine
vineri Péine pastd de Supd de chimen cu crutoane | Mar

ou si ceai cu Sarmalute din carne amestec
lamaie vita-porc, cu smantand
Paine
DIRECTOR EXECUTIV DAS
Lavinia Maria SAROSI

Intocmit C?&sup Mihaela Claudia POPA
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RETETE

1. Lapte cu nesqiuk
- Lapte — 200 ml
- Nesqiuk — 20 gr
- Zahar—10 gr
2. Piine cu unt
- Unt20gr
Pane 80 gr
. Ceai cu lamaiie
Ceai de fructe plic 1,5 gr
- Zahdr—20 gr
Lamaéie 10 gr
. Pine cu unt §i sunca
— Paine 80 gr
— Unt 20 gr
— suncd 40 gr
5. Paine cu unt si cascaval
— Paine 80 gr
— Unt 20 gr
— Cascaval — 35 gr
6. Cereale cu lapte
— Cereale 50 gr
— Lapte 200 ml
7. Piine cu unt si dulceati/gem
— Péine 80 gr
— Unt20 g
- Dulceatd 40 gr
8. Pdine cu unt si sunca presata
— Paine 80 gr
— Suncé presatd 40 gr
Unt 20 grame
9. Piine cu pasta de ou
- Ou fiert-40-50 gr
- Unt 20 gr
-Paine 80 gr
10. Piine cu pasta de branza
-Péine 80 gr
-Branza burduf 20 gr
-Branza vaci 20 gr
-Sméantand 20 gr
11. Supi dulce cu taitei — 250 ml
—  Morcovi 30 gr
— Ulei 10 ml
— Ceapd 10 gr

[

|

=N

|
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— Patrunjel 10gr
— Telina 10 gr
- Taitei 15 gr
12. Ciulama de pui cu mamaliguta
-100 gr malai
-100 gr piept de pui
-smantana 50 gr
-ceapa 20 gr
-ulei 15 ml
-ardei gras 20 gr
-sare, boia, piper
~frunze de patrunjel verde
13. Ciorba de fasole - 250 ml
- fasole 80 gr
Morcovi 20 gr
Ulei 10 ml
Ceapd 10 gr
Pitrunjel 20 gr
telind 10 gr
— pasta tomate 10 gr
— sméantand 20 gr
14, Pulpi de pui cu cus cus

|

!

|

|

- Pulpa de pui superioard sau inferioard 120-150 gr

-cus- cus 100 gr
-ceapa 10 gr
- ardei 50 gr
- ulei 10 ml
-morcovi 20 gr
-pétrunjel 10 gr
15. Ciorba de cartofi — 250 ml
- cartofi - 100 gr.
- ceapa - 20 gr.
- morcovi - 20 gr.
- patrunjel radéacind - 15 gr.
-pastd tomate - 5 gr.
- ulei - 10 ml.
- boia de ardei - 3 gr.
16. Paste fiinoase cu branza
-paste fainoase 200 gr
-branza de burduf 80 gr

17. Ciorbi de rosii cu zdrente de ou — 250 ml

- orez - 40 gr.
- ceapd - 15 gr.
- morcovi - 20 gr.
- telind - 10 gr.
- rosii pasta - 50 gr.
- ulei - 10 ml.
- ou 20-30 gr

Primaria Municipiului CAmpia Twizii, Directia de Asistenta Sociald
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18.Tocinita de pui si piure de cartofi
-carne de pui 100 gr
-cartofi 150 gr
-lapte 20 ml
-unt 20 gr
-smantana 50 gr
-supa de oase 30 ml
-ceapa 20 gr
-ulei 15 ml
-ardei gras 20 gr
-sare
-frunze de patrunjel verde

19. Ciorbi tirineasca — 250 ml
— Brocolli 20 gr
— Conopida 20 gr
— Morcovi 30 gr
— telind 20 gr
— ceapa 10 gr
— patrunjel 20 gr
— mavzare 10 gr
— cartofi 20 gr
— fasole verde 10 gr
— varza 20 gr
— pastd tomatel0 gr
— ulei 10 ml
20. Mancare de cartofi cu carne de pui
- piept de pui 100gr
- cartofi 200 gr
- ceapd 20 gr
- ulei 50ml
21. Ciorba riadiauteand- 250 ml
-- supd de oase - 300 ml
- ceapd - 20 gr.
- patrunjel verde - 5 gr.
- ulei - 20 ml.
- smantana- 30 m}
- morcovi - 20 gr.
- telind radécind - 20 gr.
- patrunjel radéacina - 20 gr.
- ardei gras - 15 gr.
- sare, boia, condimente
- orez 20 gr
-frunze de leustean, frunze de patrunjel ,frunze de tarhon
-sare, piper,condimente
-cartofi 20 gr
-otet 10 ml
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22,

Chiftele de porc-vita la cuptor cu sos de rosii i piure
-amestec carne porc-vita 80 gr

-ou-30 gr

-ulei 20 ml

~ceapa 20 g

-pasta de tomate 20 gr

-cartofi 150 gr

-lapte 30 ml

-unt 20 gr

., Ciorbi de varza — 250 ml

Varza 100 gr
Morcovi 20 gr
Ulei 10 ml

Carne 20 gr

telind 20 gr

pasta tomate 10 gr
smantand 15 gr

24 Ostropel de pui cu pilaf

piept de pui 100gr
orez 150gr

faina 10gr

boia 20gr

ardei rosu 50gr
sare,vegeta

25 Ciorba de tarhon

orez 80gr
morcovi 40gr
ceapa 40gr
ardei 20gr
telina 40gr
smantana 50gr
oua 25gr

otet 10ml
sare,vegeta

26. Mamiliguti cu branza si smantana

- malai - 150 gr.

- branza - 80 gr.

- sare

- sméantand 80 gr-100 gr

27. Ciorba de pui a la grec — 250 ml

Piept de pui 20 gr
Morcovi 30gr
telind 20gr

ceapd 10 gr
patrunjel 20 gr
orez 10 gr
pastarnac 20 gr
ulei 5 ml
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29,

Snitel natur cu cartofi pireu
-cotlet 100 gr
- ulei 10gr
-cartofi 150 gr
-unt 20 gr
-lapte 30 ml
Supa dulee cu fidea — 250 ml
morcovi 30gr
ulei 10ml
ceapa 10 gr
patrunjel
telind 10 gr
fidea 30 gr

30. sote de mazire cu morcov si carne de pui

-piept de pui 100 gr
-mazére 100 gr
-morcov 50 gr

-ulei 10 ml

-ceapd 20 gr

31.Paste fiainoase cu pesmet

34.

-Paste fainoase 200 gr
-pesmet 80 gr
-zahar 10 gr

. Supi de chimin cu crutoane — 250 ml

Crutoane 50 gr
Morcovi 20gr
Ulei 10 ml
Ceapd 10 gr
Patrunjel 20 gr
Chimen 2,5 gr
Fédina 5 gr
Smantand 15 gr

. Pulpa de pui si cartofi natur

-pulpd superioard sau inferioara 120-150 gr
-ulei 20 ml

-sare, boia

-cartofi 200 gr

-patrunjel verde 20 gr
-ceapd 20 gr

Ciorbi de legume — 250 ml
- supd de oase - 300 ml

- ceapa - 20 gr.

- rogii proaspete - 50 gr.

- cartofi - 50 gr.

- patrunjel verde - 5 gr.

- ulei - 10 mL

- otet - S ml.

- morcovi - 20 gr.

Primiiria Municipiului CAmpia Turzii, Directia de Asistenta Sociald
Str. | Decembrie 1918, nr. 4, Tel: (+40) 264 366396 Fax (+40) 264 366396
mail: primaria@campiaturzii.ro; www.campiaturzii.ro




vvvvvv

- patrunjel rddacing - 20 gr.
- pastd tomate - 5 gr.
- mazdre conserva - 10 gr.
- fasole verde conservi - 15 gr.
- ardei gras - 15 gr.
- varza - 10 gr.
- sare, boia, condimente
35. Pilaf de orez cu carne de pui
-orez 70 gr
-ulei 15 ml
-ceapa 10 gr
-morcovi 20 gr
-vegeta 5 gr
-frunze de patrunjel verde
-piept de pui 80 gr
36. Ciorbi de perigoare — 250 ml
— Carne 40 gr
— Orez 15 gr
—  Morcovi 30 gr
— telind 20 gr
— ceapd 10 gr
— piétrunjel 20 gr
— oud25gr
— ulei 10 ml
— sménténa 15 gr
37. Supi cremi de legume cu crutoane — 250 ml
— Crutoane 50 gr
—  Morcovi 20 gr
— Cartofi 30 gr
— Ulei 10 ml
~ Ceapad 10 gr
~ Pétrunjel 20 gr
— telina 20 gr
~ usturoi 5 gr
— smantana 20 gr
38. Musaca de cartofi cu carne de pui
— Carne de pui 50 gr
— Cartofi 200 gr
— Ulei 10 ml
— Ceapa 10 gr
39. Spaghete cu sos si carne de pui
-100 gr paste
~-100 gr piept de pui
-smantana 50 gr
- supa de oase 30 ml
- ceapa 20 gr
- ulei 15 ml
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- ardei gras 20 gr
- sare
- frunze de patrunjel verde
40. Ciorba de vacuta — 250 ml
-carne de vitd 20 gr
- supa de oase - 300 ml
- ceapd - 20 gr.
- rosii proaspete - 50 gr.
- cartofi - 50 gr.
- patrunjel verde - 5 gr.
- ulei - 10 ml.
- ofet - S ml.
- morcovi - 20 gr.
- patrunjel radécing - 20 gr.
- pastd tomate - 5 gr.
- mazare conservd - 10 gr.
- fasole verde conserva - 15 gr.
- ardei gras - 15 gr.
- varza - 10 gr.
- sare, boia, condimente
41. Spanac scazut cu ou posat
-ou fiert 40-50 gr
-spanac 150 g
-lapte 50 ml
-usturoi 15 gr
-ulei 15 ml
-faina alba 20 gr
42. Sarmalute din carne amestec vita-porc cu smantiani
— Carne amestec vita-porc 120 gr
— Orez 35 gr
— Ulei 20 ml
— Ceapa 10gr
— Pastd de tomate 10 gr
— Varzd 100 gr
— Sméintédni 15 gr
43. Pilaf de orez cu carne de pui
-orez 100 gr
-ulei 30 ml
-ceapa 20 gr
-morcovi 20 gr
-piept de pui 100 gr
44. Paine cu pasta de peste
-Paine 80 gr
-Peste conserva 40 gr
-Unt 20 gr
45.Fructe 50-150 gr ( in functie de fruct )
46.Croissant 50 gr
477 Baton musli 25-35 gr
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48 Prajiturica 25- 40 gr

49.Iaurt cu fructe 100 gr

50. Napolitana 30 gr

51.Biscuiti simpli 100 gr

52. Covrigei 100 gr

53.Citrice (80 gr- 150 ) in functie de preparat
54. Carne de curcan- 80 gr

Directia de Asistentd Socials
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Operator economic FORMULAR 1

(denumirea/numele)

SCRISOARE DE TNAINTARE

(denumirea autoritétii contractante si adresa completa)

Ca urmare a Anunt intentie N1 e din , privind achizitia directd pentru atribuirea
CONEEACTUIUI 1evvveerrrerrieeseisstbeerreesresiiesre s e sae s bbb s s s abaeaanaaesebees /{denumirea contractului de
achizitie publicd), NOi ..o

/ (denumirea/numele ofertantului) va transmitem aldturat urmatoarele:
1. coletul sigilat si marcat in mod vizibil, continand, in original (dacd este cazul}):
a) oferta;
b) documentele care insotesc oferta.
Avem speranta cé oferta noastrd este corespunzétoare §i vd satisface cerintele.

Data completdrii ...occoviniiiiinienncn,

Cu stim3,

Ofertant,

(semnétura autorizatd)



Ofertant FORMULAR 2
(denumirea/numele)
INFORMATII GENERALE
1. Denumirea/numele:
2. Codul fiscal:
3. Adresa sediului central:
4, Telefon:
Fax:
E-mail:
Cont Trezorerie:
5, Certificatul de inmatriculare/inregistrare:
6. Activititi CAEN pentru care existd autorizare ............. (se va preciza codul CAEN
corespondent obiectului acordului-cadru)

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului .o
Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semndturd
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului
Tarade resedintd
Adresa
Adresa de corespondentd (dacd este
diferitd) e

Telefon /Fax e
Data e

Totodatd, declar cd am luat la cunostintd de prevederile « Falsul in Declaratii » din Codul Penal referitor la «
Declararea necorespunzéitoare a adevdrului, ficutd unui organ sau institutil de stat ori unei alte unitdti in vederea
producerii unei consecinte juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci cénd, potrivit legii ori imprejurdrilor,
declaratia fdcutd serveste pentru producerea acelei consecinte, se pedepseste cu inchisoare de la 3 luni la 2 ani
sau cu amendd »

Notdi: Toate cémpurile trebuie completate de ofertant sau dupd caz, de cétre reprezentantul ofertantului, Aceastd
declaratie, in cazul asocierii, se va prezenta de cétre fiecare membru fn parte, semnatd de reprezentantul sdu

legal.



Operator Economic FORMULAR 5

(denumirea)
FORMULAR DE OFERTA (PROPUNERE FINANCIARA)

pentru atribuirea contractului

1. Examindnd documentatia de atribuire, subsemnQtii........c...cccccovvvevon. , reprezentanti ai
ofertantului (denumirea/numele
ofertantului), ne oferim ca, in conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse in
documentatia mai sus mentionatd, sd furnizim.............. (denumirea produselor, serviciilor
sau lucrdrilor) pentru SUMQ de .........ocovevvevveveviviinrernne, lei platibild dupd receptia produselor/
serviciilor/lucrdrilor ~ respective, la  care se  adaugd TVA In valoare
U ooveisiiessiesvteviv i lei (suma in litere si in cifre) conform legii;

2. Ne angajdm sd mentinem aceastd ofertd valabild pentru o duratd de zile, (durata
in litere si cifre), respectiv pénd la data de (ziua/luna/anul), si ea va

rdmdne obligatorie pentru noi si poate fi acceptatd oricdnd inainte de expirarea perioadei de
valabilitate.
3 Pdnd la incheierea gi semnarea contractului aceastd ofertd, impreund cu comunicarea
transmisd de dumneavoastrd, prin care oferta noastrd este stabilitd cdstigdtoare, vor
constitui un contract angajant intre noi.
4. Precizéim cd:

[x| nu depunem oferta alternativd. |_| depunem oferta alternativd.

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantuli — .........o.ceevvevveevsvcveereveiesieeeenn,
Numele gi prenumele semnatarului e
Capacitate de semnGtUIrd et a s ar s s

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului et
Jarade resedintd e
Adresa e
Adresa de corespondentd (dacd este
diferitd) e,

Telefon /Fax et
Data et




