ROMANIA
JUDETUL CLUJ
MUNICIPIUL CAMPIA TURZIT
Nr. 13293 din 09.05.2023

ANUNT INTENTIE

Priméria Municipiului CAMPIA TURZII informeazi operatorii economici cd intenfioneaza s
achizitioneze SERVICIL: Servicii de catering pentru beneficiarii de cantind sociald din
Municipiul CAmpiaTurzii in data de 17.05.2023 si i invitd sd participe cu ofertd de pret.

Propunerea spre aprobare a acestei achizifii se bazeazd pe faptul ca valoarea achizifiei se
incadreazi in pragul valoric previzut de Legea privind achizitiile publice nr. 98 din 19.05.2016, art.
7, alin (1), lit. (d) cu modificarile si completdrile ulterioare.

Aceastd achizitie se realizeazd in conformitate cu procedura internd PO SRIAP-05, privind
realizarea achizitiilor aferente serviciilor incluse in Anexa 2 la Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice cu modificarile i completarile ulterioare.

1.Sursa de finantare a achizitiei: Bugetul local

Valoarea estimatid a achizitiei: 23.835,00 lei firid TVA/35 persoane/30 zile perioada 01.06.2023-

30.06.2023, din care:

-alocatie hrana: 20,18 lei fird TVA/zi/beneficiar x 35 beneficiari x 30 zile=21.189,00 lei fara TVA (TVA 9%)
-servicii preparare, portionare si ambalare: 2,52 lei fard TVA/zi/beneficiar x 35 beneficiari x 30 zile=2.646,00
lei fara TVA (TVA 19%)

Propunerea financiari se va detalia conform valorii estimate!
Valoarea achizitiei: .....cccceueee , din care:

-alocatie hrand: ..........ocoeveennn

-servicii preparare, pottionare si ambalare: .................

cod CPV: 55520000-1-servicii de catering

2.0ferta depusi trebuie s cuprindi:

-Propunerea tehnica:

Ofertantul are obligatia de a prezenta Propunerea Tehnicd astfel incét sa respecte cerintele din
Caiet de sarcini nr. 12697/04.05.2023.

Ofertantul va face dovada detinerii de documente valabile la data depunerii ofertei in copie
conform cu originalul prin care si ateste legalitatea desfasurdrii serviciilor.

-Propunerea financiara —Formular de ofertd F5
Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incét aceasta s furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret.
fn cazul in care ofertele financiare depuse au aceeasi valoare, se va solicita reofertare in plic
inchis.
Primivia Municipiului Cimpia Turzil, Serviciul Achizifii Publice

str, Laminoristilor. nr. 2. Tel: (+40) 264 366 399;
mail: achizitii@campiaturzii.ro: www.campiaturzii.ro



sy

11T

Y e L

ROMANIA
JUDETUL CLUJ
MUNICIPIUL CAMPIA TURZII
Nr. 12697 din 09.05.2023

-Formulare solicitate:

-scrisoare de fnaintare —Formular 1

-informatii generale-Formular 2

-declaratie privind conflictul de interese- Formular 3

-declaratie privind neincadrarea in articolul 164,165,167 din Legea nr. 98/2016- Formular 4

-declaratie privind respectarea obligatiilor relevante din domeniul mediului social si al relatiilor
de munca-Formular 19

3.Limba de redactare a ofertei: romdnd
4.Perioada de valabilitate a ofertelor: 60 zile
5.Pretul ofertei este ferm in LEI .

NU se accepti actualizarea pretului ofertei
6.La oferta de bazi:

NU se accepta oferte alternative
7.Criteriul de atribuire: oferta care este Insotiti de documentele solicitate, respectd cerintele din Caiet
de sarcini nr. 12697/04.05.2023 si are “pretul cel mai scazut”.
8.Vi solicitim depunerea ofertelor semnate, Tnsotite de documente justificative la adresa: Primaria
Campia Turzii str. Laminorigtilor nr.2-4, Campia Turzii 405100, jud. Clyj -Birou Registratura sau pe
adresa de e-mail: achizitii@campiaturzii.ro,

OFERTELE DEPUSE DUPA DATA LIMITA DE DEPUNERE SE VOR RESPINGE!

Pentru informatii suplimentare ne puteti contacta la telefon 0264.366.399-S.A.P. sau Directia
de Asistentd Sociali: tel.0264.366.396 -Director Executiv DAS: Lavinia Maria Sarosi.

PRIMAR,
Dorin Nicplae LOJIGAN

AVIZAT
Administrator Public
Marian MOR A

Int/Red., Sef S.A.P.,
Gabriela BORZA Mihaela POPA
/j{ Preimiria Municipiului Cimpia Turzii. Serviciul Achiziii Publice *ﬂ&;

f’i{ S, Laminoristilor. we. 2. Tel (+40) 264 366 399, i ’5//\

mail: achizitii@campiaturzii.ro: www.campiaturzii.ro I



ROMANIA
JUDETUL CLUJ

MUNICIPIUL CAMPIA TURZII
Nr. 12697 din 04.05.2023
Nesecret, ex. 1

APROBAT
PRIMAR

referinti in vederea stabilirii conditiilor tehnice precum si a nivelului de calitate necesare pentru
desfasurarea activititilor specifice serviciului de catering pentru beneficiarii de Cantind Sociald
din Municipiul Campia Turzii.
1. OBIECTUL ACHIZITIEI
1.1. Incheierea unui contract privind prestarea de servicii referitoare la prepararea i servirea a
doua mese pe zi, prinzul si cina, pentru un numér de 35 de portii (conform HCL 62/30.03.2023)
1.2 Transportul gratuit al hranei la sediul cantinei din Campia Turzii, str. 1 Dec.1918, nr.4.
2. OBLIGATII PRINCIPALE ALE PRESTATORULUI
2.1. Prepararea si servirea a doud mese, zilnic, pentru fiecare asistat, pranzul si cina, in limita
alocatiei de hrana previzutd de reglementirile legale.
2.2. Asigurarea transportului gratuit al hranei la sediul cantinei.
2.3. Pentru efectuarea serviciului de catering in conditii optime, prestatorul trebuie s
indeplineascd anumite conditii obligatorii respectiv:
v Asigurarea caserolelor de unici folosin{d pentru distribuirea mesei, aliniindu-se
standardelor si normelor europene in vigoare
v Sa deting autorizafiile de functionare pentru prepararea hranei
v Sa defind mijloace de transport special amenajate (autofrigidere, autodube) autorizate
sanitar veterinar de citre organele competente pentru transportul hranei. Costurile de
transport si carburantii — lubrifiantii necesari se vor asigura de prestator. Pentru o igiend
corespunzitoare, transportarea hranei calde se va efectua in recipiente inchise cu capac si
corespunzitor igienizate.
v Si asigure prepararea hranei conform meniurilor previzute in Anexa nr.1 si Anexa nr.2.
Planul de meniu zilnic poate fi schimbat in ziua de servire a mesei numai in situafii
exceptionale cu aprobarea sefului compartimentului de specialitate al achizitorului.
La intocmirea planului de meniu se vor avea in vedere urmétoarele elemente:
a) realizarea unui raport optim intre principiile alimentarii de baza,
b)realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros plécut, agreate de beneficiari,
consistente si care dau senzatia de satietate;
¢) s fie variate atét prin felul produselor, cét si prin tehnologia culinara.
La prepararea hranei se va avea in vedere asigurarea unei alimentafii echilibrate ce
prevede cantitatea optimd, corelatiile substantelor nutritive si biologice active de baza (proteine,
griisimi, glucide, vitamine, substante minerale)

Primiiria Municipiului CAimpia Turzii, Directia de Asistenta Sociala
Str. Laminoristilor, nr. 2, Tel: (+40) 264 366396 Fax (+40) 264 366396
mail: primaria@campiaturzii.ro; www.campiaturzii.ro




Asigurarea preparirii si servirii celor doud mese zilnic (prdnzul si cina) in limita alocatiei
stabilitd pentru hrani se va face astfel :

- Masa de pranz va fi compusd din hrand calda si va reprezenta 70% din totalul alimentelor
incluse 1n ziua de hrani. Meniul este specificat in Anexa nr.1.

- Masa de seard va fi compusd in principiu din hrand rece si va reprezenta 30% din totalul
alimentelor incluse in ziua de hrand si va consta in alimente sub forma de conserve si preparate
din carne (mezeluri), conserve de peste, pateu, brénza, etc. Meniul este specificat in Anexa nr.1.

Pentru prepararea mesei de pranz prestatorul va respecta refetele prevazute in Anexa
nr.3.

Pentru zilele de weekend, mesele sunt asigurate exclusiv din hrana rece si vor fi servite si
transportate anticipat, In ziua de vineri a fiecarei sdptdmani.

Pentru sirbatorile legale — zile libere legale - se va servi un meniu specific acestora,
previzut in Anexa nr. 2. De asemenea se va servi masa anticipat pentru zilele nelucrdtoare
aferente acestora. Achizitorul va face comanda, alegind variante din Anexa nr.2 in functie de
numdarul de zile libere si specificul sdrbatorii, cu 5 zile Inainte.

Pentru realizarea serviciului de preparare si servire a hranei, prestatorul va trebui sd
asigure conditiile igienico-sanitare, de prevenire a incendiilor §i siguranta in exploatare la locul
de muncd previzute de actele normative in vigoare pentru a elimina riscul accidentérii
persoanelor care beneficiaza de acest serviciu social.

In acest scop prestatorul trebuie sa detind : bucitirie dotatd corespunzitor, lavoar pentru
spalarea alimentelor, magazie pentru depozitarea alimentelor (zarzavat §i conserve), frigidere si
congelatoare pentru pastrarea acestora la o temperaturd controlat.

De asemenea spaiul trebuie si fie dotat cu grup sanitar si vestiar pentru personalul care
se ocupd de prepararea hranei.

Dezinsectia, dezinfectia si deratizarea spatiilor puse la dispozifie se vor executa
obligatoriu de citre prestator pe cheltuiala acestuia ori de céte ori este nevoie, iar vesela folosita
la prepararea hranei va fi dezinfectatd inainte de folosire.

Este interzis fumatul in zona de preparare a hranei.

Si# recolteze zilnic conform normelor sanitar-veterinare in vigoare si sd pastreze la rece
probe de mancare timp de 48 de ore, s insoteascd hrana de un certificat de atestare a calitatii.

Prestatorul trebuie si asigure personalul de specialitate necesar executdrii serviciului de
catering in conformitate cu propunerea tehnica bazata pe respectarea cerinfelor prezentului caiet
de sarcini.

Prepararea §i distribuirea mancirii se va face de citre personalul care trebuie sd fie
instruit cu privire la respectarea normelor de sindtate si securitate in muncé, protectia mediului si
PSI. Acestia trebuie si urmeze un curs atestat de notiuni fundamentale de igiend si trebuie sd-si
efectueze periodic un control medical.

Personalul va purta echipament care si acopere imbricdmintea si pdrul, iar in caz de
r#niri usoare va pansa ranile cu pansamente sterile, menfinute permanent curate.

Prestatorul trebuie si asigure prepararea hranei din produse agroalimentare conform
standardelor de calitate prevazute de legislatia in vigoare.

De asemenea, produsele aprovizionate vor fi ambalate, etichetate, inscripfionate si
stampilate, dupd caz, potrivit legislatiei sanitar-veterinare in vigoare.

Prestatorul trebuie si rezolve imediat sesizirile si reclamatiile privind calitatea hranei
formulate de asistati si/ sau de reprezentantii autoritéii contractante si s procedeze la inlocuirea
acesteia cu hrana rece, fird a i se deconta hrana necorespunzitoare.

In acest sens se va institui un registru pentru reclamatii gi sesizri, care va fi numerotat,
snuruit i pastrat la sediul cantinei.

Rispunsurile vor fi date In termen de 48 ore.

Primiiria Municipiului CAmpia Turzii, Directia de Asistenta Sociald
Str. Laminoristilor, nr. 2, Tel: (+40) 264 366396 Fax (+40) 264 366396
mail: primaria@campiaturzii.ro; www.campiaturzii.ro



Registrul dupd completare va fi pastrat la compartimentul de specialitate al autoritatii
contractante, pe toati perioada deruldrii contractului.

3. OBLIGATIILE PRINCIPALE ALE ACHIZITORULUI :

v Achizitorul se obligd si receptioneze serviciile prestate in termenul convenit.

v Achizitorul se obligd s pliteascd pretul reprezentind contravaloarea serviciilor de
preparare si distribuire a mesei de cétre prestator in termenul convenit de la emiterea
facturii de cétre acesta.

v S# stabileascd programul de servire a mesei o singura daté pe zi, de luni pana vineri, de
comun acord cu prestatorul.

v Si verifice prezenta asistatilor zilnic i sd propund mésurile necesare in cazul in care apar
unele nereguli.

v S4 asigure primirea cererilor i a actelor pentru a beneficia de acest serviciu social
precum si efectuarea anchetei sociale pentru persoancle care solicitd acordarea serviciului
de cantina.

v’ S# verifice periodic, prin biroul de specialitate, modul de derulare a activititilor ce decurg
din prezentul contract sub toate aspectele, executénd periodic analize cu prestatorul
respectiv, si verifice ori de céte ori este necesar termenele de valabilitate ale produselor
precum si modul de depozitare al acestora, cantitatea alimentelor precum gi transportul
acestora, si respecte tehnica de gitire a hranei pentru beneficiarii serviciului social.

v Persoanele care vor executa verificarile si obiectivele acestor verificari se vor stabili de
catre conducatorul autoritatii contractante si vor fi comunicate prestatorului.

In cazul sesizirii unor nereguli, rezultatele controalelor se vor consemna intr-un raport,
care se va prezenta conducdtorului institufiei i prestatorului, pentru luarea mésurilor care se
impun in cazul nerespectarii flagrante a cerinfelor impuse prin prezentul caiet de sarcini §i prin
contractul de prestare a serviciilor de cantind.

4. MODUL DE ELABORARE A PROPUNERII TEHNICE

Ofertantul va elabora propunerea tehnici astfel incit aceasta sa cuprinda toate
cerintele din Caietul de sarcini.

5. MODUL DE ELABORARE A PROPUNERII FINANCIARE

Ofertantul va elabora propunerea financiari, astfel incit aceasta sd cuprinda :

o alocatia de hrani (lei/zi/beneficiar) cu TVA stabilitd conform Legii nr. 143/2022
22 lei ;

o 3 lei (zi/beneficiar) cu TVA servicii de preparare, portionare si ambalare ;

Pretul unitar total pentru prestare de servicii la destinatia finala este de 25 lei cu

TVA (lei/zi/beneficiar).

Propunerea financiari va fi intocmiti la prefuri (numai cu douil zecimale) si valori
cu / fara TVA.

6. DECONTAREA SERVICIILOR

Decontarea prestirii de servicii se va face avand la bazi nivelul alocatiei zilnice de hrani
previzutd de Legea 143/2022.

Factura pentru setviciile prestate va fi emisd siptdmaénal si decontatd prin ordin de platd
in termen de maxim 30 zile calendaristice de la primirea creditelor bugetare, in limita fondurilor
repartizate cu aceastd destinatie. Factura va fi insofitd de documente justificative avizate de
organele competente ale achizitorului pentru legalitatea, conformitatea si corectitudinea datelor
inscrise.

DIRECTOR EXECUTIV DAS
Lavinia Maria SAROSI
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Meniu saptdména |

Anexanr.1

zi

luni

Marti

miercuri

joi

Vineri

Paine 0,500 gr

Ciorba de rosii cu
orez -400 ml

Tocana de cartofi
cu carnati —
250/80gr

Branza topita sul-
100 gr.

Paine 0,500 gr

Ciorba
Ardeleneasca-
400 ml

Snitel pui cu
pilaf de orez
80 gr./200 gr

Preparat instant
cu fidea , aroma
de pui sau vitd
65 gr

Paine 0,500 gr

Ciorba de
legume -400 ml

Cartofi
franfuzesti
250-300 gr

Conserva de
peste 125 gr

Paine 0,500
gr

Ciorba
acrisoara cu
taitei si
smantana—
400 ml

Pulpd de
pui(
inferioard sau
superioard)la
cuptor si cus-
_CU$ -
150gr/200 gr

Unturd de
porc 200 gr

Paine 0,500 gr

Ciorba de pui
a la grec— 400
ml

Paste
milaneze —
250-300 gr

Parizer 250 gr

Sambita: paine 500 gr, Carnati semi-afumati 250 gr, pateu 100 gr
Duminic#: paine 500 gr, Rulada de carne 500 gr

Intocmit
ConsfsuR.Mjhaela Claudia POPA
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Séptaméana 2

ANEXANR.1

zi | Luni Marti miecuri Joi Vineri
Péine 500 gr Paine 500 gr Paine 500 gr Paine 500 gr | Paine 500 gr
Ciorbd de
Ciorba de varza — | Supd dulce cu Ciorba de Ciorba de fasole boabe —
400 ml fidea — 400 ml perigoare — lascute cu 400 ml
60 gr /340 ml | smantana
Friptura de porc 400 ml
Papricas de pui cu | si cartofi natur Mazére scdzutd
paste fdinoase — 80gr/ 200gr Mamaliga cu Cagcaval si ou ochi
100/200 gr branza si pane si orez | 200/30 gr
smantand tras 1n unt
Briinzi topitda sul | 300 gr 80 gr/200 gr
Margarina 250 gr 100 gr Croissant 65 gr

Conserva de
peste 125 gr

1 ou fiert ( 30
gr) si

1 pateu 100
gr

laurt 100 gr

Sambiti: Conserva de fasole cu costitd 300 gr, Preparat instant cu fidea 65 gr, paine500gr

Duminici : Parizer 500 gr, Iaurt 100 gr, Paine 500 gr

Intocmit
Cons.sup.Mihaela Claudia POPA
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Saptdména 3

ANEXANR.1

zi Luni Marti miercuri joi Vineri
Paine 500 gr Paine 500 gr Paine 500 gr Paine 500 gr | Pdine 500gr
Ciorb4 aitd cu Ciorba Supd dulce cu | Ciorbd de Ciorba de
zdrente de ou — 400 | tardneasca cu fidea— 400 ml | rézaldi cu fasole verde
ml smantana smantana 400 ml
400 ml 400 ml
Medalion de Tochitura de
Ghiveci de legume | Paste fainoase pui pane cu Musaca de porc cu
si carnatila cuptor | cu branzi pilaf de orez carne cu mamaliguta
(200/ 80 gr) 300 gr cartofi 80/200 gr
80/200¢r
300gr Corn cu mac
Parizer 250 gr. Branzi topita sul | Pateu 100 gr 100 gr
100 gr Untura de
porc 200 gr

Sambita: Tocand de legume 300 gr, Cremd de branza 125 gr, Pdine 500 gr.

Duminic#: paine 500 gr, Conserva de carne 300 gr, pateu 100 gr.

Intocmit
Cons.sup.Mihaela Claudia POPA
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Saptaméana 4

ANEXANR.1

zi Luni Marti miercuri Joi Vineri
Péine 500 gr Paine 500 gr Paine 500 gr | Péine 500 gr | Paine 500 gr
Ciorba de tarhon — Ciorba de Ciorba de Ciorbd de
400 ml potroace cu cartofi —400 | legume 400 | Ciorba de puia
smantina si ml ml la grec 400 ml
tacAmuri — 400
Sarmalute ml Tochiturd de
150-180 gr pui cu Musaca de
Snitel de pui si mamaliga carne cu Pizza la tava
pilaf de orez 80/200 gr paste 200 gr
Conserva de peste 80/200gr 300 gr
125 gr
1 ou fiert 30 gr laurt 100 gr
Margaring 250 Pateu 100 gr
gr Brénza topita

sul 100 gr.

Sambita: paine 500 gr, Ciocénele de pui 400-500 gr.

Duminicé : paine 500 gr, Salam crud-uscat 200 gr , preparat instand cu fidea 65 gr

DIRECTOR EXECUTIV DAS
Lavinia Maria SAROSI
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ANEXA NR.2

MENIU PENTRU SARBATORILE LEGALE

VARIANTA 1

MICI 500 gr
MUSTAR 200 gr
PAINE 500 gr

VARIANTA 2

CONSERVA MAZARE 400 gr
SALAM 300gr
PAINE 500 gr

VARIANTA3

COMPOT DE FRUCTE 330gr
FURSECURI ASORTATE 250 gr
SUC ACIDULAT 21

PAINE 500 gr.

VARIANTA 4

CARNE TOCATA PORC 250 gr
OpA 6 buc
PAINE 500 gr

VARIANTA 5

PULPE INFERIOARE PUI 500 GR
CIOCOLATA 100 gr

PAINE 500 gr.

VARIANTA 6

CASCAVAL 150 gr

RULADA DE CARNE 500 gr
RULADA CU FRUCTE 140 gr
PAINE 500 gr

VARIANTA 7

KAISER 200 gr
TELEMEA 200 gr
EUGENIA 40 gr
PAINE 500 gr

Intocmit:cons.sup. Mihaela Claudia POPA
Sy 7l
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ANEXA NR. 3

RETETE
folosite In prepararea hranei

Ciorba de cartofi - 400 ml/persoani
- cartofi - 200 gr.
- ceapd - 30 gr.
- morcovi - 20 gr.
- patrunjel radécina - 15 gr.
- pastd tomate - 5 gr.
- ulei - 10 ml.
- bors - 15 ml.
- boia de ardei - 3 gr.
- sare, piper, condimente

Ciorbi de varzi - 400 ml/persoana
- varza - 150 gr.
- ceapad - 20 gr.
- morcovi - 20 gr.
- telina - 20 gr.
- patrunjel - 20 gr.
- paste tomate - 10 gr.
- ulei - 10 ml.
- smantand - 20 gr.
- supd oase - 300 ml.
- faind - 5 gr.
- sare, piper, condimente

Ciorbi de perisoare - 400 ml./persoani
- carne tocata - 60 gr.
- pasta tomate - 50 gr.
- ceapd - 30 gr.
- morcovi - 20 gr.
- patrunjel - 20 gr.
- telind - 20 gr.
- rosii proaspete - 80 gr.
-oud - 1 buc.
- orez - 50 gr.
- bors - 150 ml.
- sare, piper, condimente



Mimailiguti cu brinzi si smantina- 300 gr./persoani

- malai - 60 gr.
- branza - 100 gr.
- sare

- smantand 100 gr

Ciorba tirineasci cu smintina - 400 ml/persoani
- supd de oase - 300 ml
- ceapd - 20 gr.
- rosii proaspete - 50 gr.
- cartofi - 50 gr.
- patrunjel verde - 5 gr.
-ulei - 10 ml.
- orez - 10 gr.
- lapte - 30 ml.
- otet - 5 ml.
- morcovi - 20 gr.
- patrunjel rddécina - 20 gr.
- pasta tomate - 5 gr.
- mazére conserva - 10 gr.
- fasole verde conservd - 15 gr.
- ardei gras - 15 gr.
- varzd - 10 gr.
- sare, boia, condimente

Ciorbi de fasole verde - 400 ml/persoana
- fasole verde - 120 gr.
- ceapd - 20 gr.
- pastd tomate - 50 gr.
- patrunjel verde - 5 gr.
- rosii proaspete - 50 gr.
- morcovi - 10 gr.
- ulei - 10 ml.
- smantana - 20 gr.
- otet - S ml.
- faind - 5 gr.
- supa de oase - 200 ml.
- sare, piper, condimente, mérar

Ciorba dulce cu fidea - 400 ml/persoani
-supd de oase - 350 ml.
- fidea - 30 gr.
- patrunjel verde, piper, sare



Paste fainoase cu branzi - 300 gr./persoani
- paste fdinoase - 100 gr.
- branza burduf - 50 gr.
- ulei - 10 ml.
- sare

Ciorba de fasole boabe - 400 ml./persoana
- fasole boabe - 50 gr.
- ceapd - 15 gr.
- morcovi - 20 gr.
- telind - 10 gr.
- rosii proaspete - 50 gr.
-ulei - 10 ml.
- otet - 5 ml.
- usturoi - 2 gr.
- cimbru, sare, leustean, patrunjel.

Musaci de paste cu carne 200gr/60 gr
- paste fainoase 60 gr
- ulei 10 ml
- sare,piper, vegeta
- carne tocata 60 gr
- ceapa 20 gr
- ardei rosu 10 gr
- pasta de rosii 10 gr

Ciorbi de razalii cu smintani 400ml
- corneti 60 gr
- morcovi 50gr
- ceapa 40gr
- ardei rosu 40gr
- smantana 100gr
- otet 10ml
- oua 0,250 gr
- pasta tomate 40 gr
- sare,vegeta

Tochitura de pui cu mamailiguti
- piept de pui 150gr
- malai 200gr
- faina 10gr
- boia 20gr
- ardei rosu 50gr
- sare,vegeta,piper



Sarmalute in foi de varzi
- varza 150gr
- carne tocata 100gr
- ceapa 20gr
- orez 50gr
- sare,vegeta,piper
- pasta tomate 30gr
- ciolan afumat 40gr

ciorbi de pui a la grec
- piept de pui 80gr
- ceapa 20gr
- morcov 40 gr
- ardei rosu 20gr
- telina 20gr
- ulei 10mi
- otet 10ml
- oua 500gr
- smantana 100gr
- vegeta.sare.piper

ciorba de tarhon cu orez si smantina
- orez 80gr
- morcovi 40gr
- ceapa 40gr
- ardei 20gr
- telina 40gr
- smantana 100gr
- oua250gr
- otet 10ml
- sare,vegeta

Musaca de cartofi cu carne
- cotlet de porc fara os 60gr
- cartofi 250 gr
- cascaval 40gr
- smantana 100gr
- lapte 30gr
- ulei 50ml

Ciorbi de potroace cu tacimuri de pui
- piept de pui 100gr
- spate pui 30gr



- smantana 100gr
- oua 500gr

- morcovi 40gr

- ceapa 20gr

- telina 20gr

- ardei rosu 20 gr
- sare,vegeta,piper

Ciorba de rosii cu orez- 400 ml./persoani
- orez - 60 gr.
- ceapd - 15 gr.
- morcovi - 20 gr.
- telind - 10 gr.
- rogii pasta - 50 gr.
- ulei - 10 ml.
- otet - S ml.
- vegeta, sare, leustean, patrunjel.

- Medalion de pui pane cu pilaf de orez 80 gr/200 gr
-orez 70 gr
-ulei 15 ml
-ceapa 10 gr
-morcovi 10 gr
-vegeta 5 gr
-frunze de patrunjel verde
-medalion de pui 80 gr

Musaci de carne cu paste 300 gr
-paste fainoase 60 gr
-ulei 10 ml
-sare,piper, vegeta
-carne tocata 60 gr
-ceapa 20 gr
-ardei rosu 10 gr
-pasta de rosii 10 gr

Ciorbi ardeleneasca
-- supd de oase - 300 ml
- ceapa - 20 gr.
- patrunjel verde - 5 gr.
- ulei - 20 ml.
- smantana- 30 ml
- morcovi - 20 gr.



vvvvvv

- patrunjel radacind - 20 gr.

- ardei gras - 15 gr.

- ou- 1 buc.

- sare, boia, condimente

- orez 20 gr

-frunze de leustean, frunze de patrunjel ,frunze de tarhon
-sare, piper,condimente

-cartofi 20 gr

-otet 10 ml

Ciorbi de legume- 400 ml
- supé de oase - 300 ml
- ceapd - 20 gr.
- rosii proaspete - 50 gr.
- cartofi - 50 gr.
- patrunjel verde - 5 gr.
- ulei - 10 ml.
- orez - 10 gr.
- otet - 5 ml.
- morcovi - 20 gr.
- patrunjel radacind - 20 gr.
- pastd tomate - 5 gr.
- mazére conservd - 10 gr.
- fasole verde conservid - 15 gr.
- ardei gras - 15 gr.
- varzd - 10 gr.
- sare, boia, condimente

Ciorba acrisoara cu tiitei si smintani
- supa de oase - 300 ml
- ceapd - 20 gr.
- rosii proaspete - 50 gr.
- cartofi - 50 gr.
- patrunjel verde - 5 gr.
- ulei - 10 ml.
- smantana- 30 ml.
- otet - 10 ml.
- morcovi - 20 gt.
- pétrunjel radécind - 20 gr.
- ardei gras - 15 gr.
- ou- 1 buc.



- sare, boia, condimente
- taitei 50 gr

Ciorba aiti cu zdrente de ou
- supa de oase - 300 ml
- morcov - 50 gr.

- patrunjel verde - 5 gr.
-ulei - 10 ml.

- usturoi- 30 gr.

- ou- 1 bucata

- ofet — 10 ml

- patrunjel radacind - 20 gr.
- sare, boia, condimente
-smantana -50 gr.

Ciorba de liscute cu smantina
- supé de oase - 300 ml
- ceapd - 20 gr.
-usturoi-20 gr
- patrunjel verde - 5 gr.
- ulei - 10 ml.
- smantana- 30 ml.
- otet - 10 ml.
- morcovi - 20 gr.
- pétrunjel riadéacing - 20 gr.
- ardei gras - 15 gr.
- sare, boia, condimente
- paste fainoase 50 gr

Tocané de cartofi cu carnati
- carnati 80gr
- cartofi 250 gr
- ceapa 40gr
- ardei gras 20gr
- ulei 50 ml
- condimente, sare, piper

Snitel pui cu pilaf de orez
-orez 70 gr
-ulei 15 ml
-ceapa 10 gr
-morcovi 10 gr



-vegeta 10 gr

-frunze de patrunjel verde
-medalion de pui 80 gr
-pesmet auriu 30 gr

Cartofi frantuzesti

cartofi 250 gr

ceapa 40gr

ardei gras 20gr

ulei 50 ml

condimente, sare, piper
1 ou

Cascaval 20 gr
Smantana 50 gr

Pulpi de pui la cuptor cu cus cus

Pulpa de pui 150 gr

Cus cus 200 gr

Ulei 50 ml

Ceapa 20 gr

Morcovi 50 gr

Ardei gras 20 gr

Boia, sare, piper

Frunze de patrunjel 15 gr

Paste milaneze

-Paste fainoase 100 gr
- Pasta de rosii 30 gr

- Rosii proaspete 50 gr
- Miere 20 gr

- Ceapa 20 gr

Papricas de pui cu paste fiinoase

-100 gr paste

-100 gr piept de pui
-smantana 50 gr

-supa de oase 30 ml
-ceapa 20 gr

-ulei 15 ml

-ardei gras 20 gr

-sare, boia, piper

-frunze de patrunjel verde



Friptura de pore si cartofi natur
-pulpa de porc 150 gr
-cartofi natur 200 gr
-ulei 50 ml
-Patrunjel verde
-sare,piper,condimente
-ceapa 30 gr

Cagscaval pane si orez tras in unt
-150 gr orez
-porumb dulce 40 gr
-cascaval 80 gr
-ulei 50 ml
-sare, piper
-pesmet auriu 30 gr

Mazare scizuti cu ou ochi
-200 gr mazare
-lapte 40 ml
-ulei 40 ml
-ceapa 20 gr
-smantana 30 gr
-ardei gras 20 gr
-marar proaspat 15 gr
-patrunjel verde 15 gr
-1 buc ou

Ghiveci de legume cu cirnati la cuptor
-orez 100 gr
-ulei 30 ml
-ceapa 20 gr
-morcovi 20 gr
-fasole verde 20 gr
-dovlecel 10 gr
-rosii 20 gr
-carnati 80 gr

Tochitura de porc cu miamiliguta
- malai 200gr
- faina 10gr
- boia 20gr
- ardei rosu 50gr
- sare,vegeta,piper
- 150 gr pula de porc



Snitel de pui cu pilaf de orez
-orez 70 gr
-ulei 15 ml
-ceapa 10 gr
-morcovi 10 gr
-vegeta 10 gr
-frunze de patrunjel verde
-medalion de pui 80 gr
-pesmet auriu 30 gr

Pizza la tava
- 80 gr faina
-10 gr drojdie
-40 gr mozzarella
-20 gr salam
-20 gr sunca
-10 porumb gr
-10 gr ardei gras
-sos rosii 30 gr
sare
ulei 10 ml
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Operator economic FORMULAR 1

(denumirea/numele)

SCRISOARE DE INAINTARE

(denumirea autoritéii contractante si adresa completd)

Ca urmare a Anunt intentie nr. ............. din.......oooeun , privind achizitia directa pentru
atribuirea CONtrACtULUL .ovvvivvsviecrccririreee et e /(denumirea contractului
de achizitie public), NOT ...ccccviviviviiiiiiii
/ (denumirea/numele ofertantului) va transmitem aldturat urmétoarele:

1. coletul sigilat si marcat in mod vizibil, contindnd, in original (daci este cazul):

a) oferta;

b) documentele care insotesc oferta.

Avem speranta cé oferta noastrd este corespunzatoare si vi satisface cerintele.

Data compIetarii ...ooovivivivineiniienencns

Cu stima,

Ofertant,

(semnitura autorizat#)



Ofertant FORMULAR 2

(denumirea/numele)
INFORMATII GENERALE
1. Denumirea/numele:
2. Codul fiscal:
3. Adresa sediului central:
4. Telefon:
Fax:
E-mail:
Cont Trezorerie.
5. Certificatul de inmatriculare/inregistrare.
6. Activitdti CAEN pentru care existd autorizare ................... (se va preciza codul CAEN
corespondent obiectului acordului-cadru)

7. Cifra de afaceri pe ultimii 3 ani:

Cifra de afaceri in domeniul de activitate specific obiectului contractului

Anul Valoare Curs de schimb Echivalent LEI
Moneda

2019

2020

2021

Media cifrei de afaceri

Semmnditura ofertantului sau a reprezentantului oferfantulii ...
Numele §i prenumele semmatarului
Capacitate de semnciturd
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului
Tarade resedinfd s
Adresa e
Adresa de coresponden{d (dacd este diferitd)
Telefon/Fax e
Data

Totodatd, declar cd am luar la cunostintd de prevederile « Falsul in Declaratii » din Codul Penal referitor la «
Declararea necorespunzitoare a adevarului, flicutd unui organ sau institufii de stat ori unei alte unitdfi in vederea
producerii unei consecinte juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci cand, potrivit legii ori imprejurdrilor,
declaratia ficutd serveste pentiu producerea acelei consecinte, se pedepseste cu inchisoare de la 3 luni la 2 ani
sau cu amendd »

Notd: Toate campurile trebuie completate de ofertant sau dupd caz, de cdire reprezentantul ofertantului. Aceastd

declaraie, in cazul asocierii, se va prezenta de cdtre fiecare membru in parte, semnatd de reprezentantul sdu legal.




Operator Economic FORMULAR 3

(denumirea)

DECLARATIE PRIVIND CONFLICTUL DE INTERESE

Subsemnatul ,  reprezemntant imputernicit  al
(denumirea si  datele de identificare ale

operatorului economic)

declar pe propria rdspundere, sub sanctiunea excluderii din procedurd si sub sanctiunile
aplicate faptei de fals in acte publice, cd nu md aflu in situatia prevdizutd la art. 59-60 din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice cu modificdrile si completdrile ulterioare.

In sensul celor de mai sus, depun anexat prezentei declaratii Certificat constatator eliberat
de Ministerul Justitiei - Oficiul Registrului Comertului (sau echivalent in cazul persoanelor
juridice strdine) [SAU] Extras din Registrul actionarilor, certificate de administrator, in
cazul societitilor pe actiuni.

Subsemnatul declar cd informatiile furnizate sunt complete §i corecte in fiecare detaliu i
inteleg cd autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificarii §i
confirmarii declaratiilor; orice documente doveditoare de care dispun.

Semmdtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului ...
Numele §i prenumele semmatarului
Capacitate de semndtura s
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului
Tara de resedinfd e
Adresa
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) s
Telefon/Fax
Data

Totodatd, declar ci am luat la cunostintd de prevederile « Falsul in Declaratii » din Codul Penal referitor la «
Declararea necorespunzdtoare a adevdrului, ficutd unui organ sau institutii de stat ori unei alte unitdfi in vederea
producerii unei consecinfe juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci cand, potrivit legii ori imprejurarilor,
declaratia ficutd serveste pentru producerea acelei consecinfe, se pedepseste cu fnchisoare de la 3 luni la 2 ani

sau cu amendd »



Operator Economic FORMULAR 4

(denumirea)
DECLARATIE privind neincadrarea in art, 164, 165, 167
din Legea nr. 98/2016

Subsemnatul, ............................... reprezentant  imputernicit al ... (denumirea
operatorului economic), in calitate de candidat/ofertant/ofertant asociat/tert sustinctor al
candidatului/ofertantului, la procedura de ... (se mentioneazd procedura) pentru
atribuirea contractului avdnd ca obiect ... ... (demumirea produsului, serviciului sau
lucrarii), codul CPV......, ladatade ... (zi/luna/an), organizati de ........... (denumirea

autoritdtii contractante), declar pe propria rdspundere cé nu md aflu in vreuna din situatiile
previzute la art. 164, 165, 167 din Legea nr 98/2016 privind achizitiile publice cu
modificdrile si completdrile ulterioare.

Subsemnatul declar cd informatiile furnizate sunt complete §i corecte in fiecare detaliv si
inteleg cd autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificdarii si
confirmdrii declarafiilor; orice documente doveditoare de care dispun.

Ineleg cd in cazul in care aceastd declaratie nu este conformd cu realitatea sunt pasibil de
incdlcarea prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului. -~ ooovoovooooooo
Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semmdturd
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului
Taraderesedingg
Adresa
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) oo
Telefon/Fax
Data

Totodatd, declar cd am luat la cunostintéi de prevederile referitoare la « Falsul in Declaratii » din Codul Penal
legate de « Declararea necorespunzitoare a adevéirului, Jacutd unui organ sau institufii de stat ori unei alte unitcifi
in vederea producerii unei consecinfe juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci cdnd, potrivit legii ori
imprejurdrilor, declarafia ficutd serveste pentru producerea acelei consecinte, se pedepseste cu inchisoare de la 3
luni la 2 ani sau cu amendci »

Notd: Toate campurile trebuie completate de ofertant sau dupd caz, de cdtre reprezentantul ofertantului,




Operator Economic FORMULAR 5

(denumirea)

FORMULAR DE OFERTA (PROPUNERE FINANCIARA)

pentru atribuirea contractului
1. Examindnd documentatia de atribuire, subsemmnafii.............cceceiien. , reprezentanfi ai
ofertantului (denumirea/numele

ofertantului), ne oferim ca, in conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse in

documentatia mai sus mentionatd, sii prestcim Servicii de catering pentru beneficiarii de

cantind sociald din Municipiul CampiaTurzii in valoare de: .............. lei fard TVA, din
care:

-alocatie hrand. ..................... lei fard TVA

-servicii preparare, porfionare si ambalare: .................. lei fard TVA

plétibild dupdi receptia produselor/ serviciilor/lucrdrilor respective, la care se adaugd TVA in
VAlOare de ..o, lei, din care:

-alocatie hrand: ..................... lei

-servicii preparare, portionare si ambalare. .................. lei (suma in litere §i in cifie) conform
legii;

2. Ne angajdm sd mentinem aceastd ofertd valabild pentru o duratd de zile, (durata
in litere §i cifre), respectiv pdnd la data de (ziua/luna/anul), si ea va

ramdne obligatorie pentru noi si poate fi acceptatd oricdnd inainte de expirarea perioadei de
valabilitate.

3 Pdnd la incheierea si semmarea contractului aceastd ofertd, impreund cu comunicared
transmisc de dummeavoastrd, prin care oferta noastrd este stabilitd cdstigdtoare, vor constitui
un contract angajant infre noi.

4. Precizdm cd:

x| nu depunem oferta alternativd. | | depunem oferta alternativd.

Semmditura ofertantului sau a reprezentantului ofertantultti ...,
Numele §i prenumele semnatarului

Capacitate de semnditurd

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului
Tara de vesedintd s
Adresa e
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) i
Telefon/Fax
Data



Formular nr. 19
Operator econormic

(denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND RESPECTAREA OBLIGATIILOR RELEVANTE DIN
DOMENIILE MEDIULUI, SOCIAL $i AL RELATIILOR DE MUNCA

Subsemnatul(a) .....cccceevrveeriereerenns (denumirea, numele operatorului economic), in calitate
de ofertant la  achizitia directd pentru atribuirea  contractului de  achizifie
PUDLICE iuvuveiiiininiiininiiiiiiiinsesnenn organizatd de ..., , declar cd la
elaborarea ofertei am tinut cont de obligatiile relevante din domeniile mediului, social i al
relatiilor de munca, luand cunostintd de institutiile competente de la care se pot obtine

informatii detaliate privind reglementarile respective

Data completdrii ..ocovveereereencnn (ziua, luna anul).
Operator economic,
vevever (numele operatorului economic)

veveneneens (NUMele persoanei autorizate si semnétura)

Notd: Acest formular se va completa de cdtre tofi operatorii economici participanti la achizifia

directd, indiferent dacd sunt ofertanti, lideri de asociatie sau asociafi.



